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1. MEMORIA DESCRIPTIVA
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1.1 — AGENTES

- Promotor:

- Concepcion Dolores Caro Criado, con NIF 27.246.758-S

- Arquitecta Técnica Redactora:

- Encarnacion Lopez Martin. Colegiada n° 1.171 del C.O.A.A.T. con N.L.LF 18.112.953-Q

- Otros Técnicos (Colaboradores en Redaccion):

- M2 Carmen Ruiz Fernandez. Colegiada n° 200 del C.O.A.A. con N.I.LF. 78.031.457-R y
domicilio profesional en Paseo Pedro Ponce n°4 - 4°D - 04700 El Ejido (Almeria)

- David Ruiz Fernandez. Colegiado n°® 362 del C.O.A.A. con N.I.F. 78.033.345-A y domicilio
profesional en Paseo Pedro Ponce n°4 - 4°D - 04700 El Ejido (Almeria)

1.2 - INFORMACION PREVIA

1.2.1- Identificacion

El nimero de finca registral es el 3922 del Registro de la Propiedad de Canjayar. Respecto a la
identificacion catastral la finca se localiza en el Poligono 2, Parcela 324 en el paraje “El Cortijuelo” de
Alcolea (Almeria), con Referencia Catastral 04007A002003240000DB

1.2.2- Antecedentes y condiciones de partida

A solicitud de la promotora, el Ayuntamiento de Alcolea aprueba con fecha 12 de Abril de 2018 el
“Proyecto de Actuacion para celebraciones y eventos en la Parcela 324 del Poligono 2”. En el mismo afo, la
misma Promotora presentdé Proyecto de Actividad Ocasional de Finca de Celebraciones y Eventos, al igual
que hizo en los afios 2019, 2021 y 2022.

A fecha de redaccion de este proyecto de actividad, se encuentran en tramitacion las
correspondientes certificaciones administrativas que acrediten la legalidad de los inmuebles existentes en la

propiedad. Para ello, se han registrado en el Ayuntamiento de Alcolea:

o Expediente de Legalizacién de aseos y vestidor, visado por el C.0.A.A.T. el 19/05/2023 con n°
2023/982-1, con registro municipal 983.

e Documentacion para la regularizacion de edificaciones en Suelo No Urbanizable, con registro
municipal 1385/2023

1.2.3- Entorno

Las actuaciones a realizar asi como la actividad econdmica se realizaran dentro de la finca
denominada "Finca la Marquesa", situada en el paraje de “El Cortijuelo” pago del cortijo Valdivia, dentro del
término municipal de Alcolea (provincia de Almeria).

La finca posee 72.031 m2 de superficie total, dedicada en su mayoria a olivar de regadio y
almendros de secano. La propiedad se beneficia de varios manantiales naturales asi como de un pozo.
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El acceso a la misma se puede hacer desde la localidad de Alcolea o desde la misma carretera
general A-348.

La topografia de la parcela se estructura en varios bancales o paratas a distintos niveles,
descendentes en sentido este - oeste.

Dentro de la parcela existe un cortijo en perfectas condiciones de habitabilidad. El afio de
construccion de esta edificacion data de 1940 segun catastro. Existe también un nucleo de aseos construido
en 2018.

1.2.4- Objeto del proyecto.

El proyecto pretende la puesta en explotacion para una actividad en la Parcela 324 del Poligono
2 de Alcolea en la categoria de celebraciones y eventos. La documentacion, tanto grafica como escrita, se
redacta para establecer todos los datos descriptivos, urbanisticos y técnicos, para conseguir llevar a buen

término la ejecucion, segun las reglas de la buena construccién y la reglamentacién aplicable.

La actividad objeto del presente Proyecto, se encuentra incluida en Decreto 155/2018, de 31 de
julio, por el que se aprueba el Catalogo de Espectaculos Publicos, Actividades Recreativas y
Establecimientos Publicos de Andalucia y se regulan sus modalidades, régimen de apertura o instalacién y

horarios de apertura y cierre con el epigrafe 111.2.7.b) Establecimiento de Hosteleria con musica.

1.2.5- Normativa urbanistica.

Son de aplicacion las NN.SS de Planeamiento Municipal y Complementarias en Suelo No Urbanizable

de dmbito Provincial de Almeria, con aprobacion Definitiva en 31 de Agosto de 1987.

1.3 - DESCRIPCION DEL PROYECTO

1.3.1- Descripcion general de la intervencion. Programa de necesidades.

La zona destinada a acoger los eventos se encuentra en la antigua pista de tenis, situada al
nordeste del cortijo y rodeada de arboles frondosos y de gran tamafio. Dependiendo de las caracteristicas
del evento, permitira servir el banquete a un maximo de 300 invitados, para lo cual se instalara
eventualmente una carpa desmontable y bajo la misma se dispondran las mesas vy sillas necesarias. Al norte
de esta zona y proxima a uno de los accesos esta el area de servicio donde el catering de turno desplegara
su logistica. El médulo de aseos esta separado de la zona de banquete y copas, situado al sur de la misma
y comunicado con ella a través de un itinerario accesible por los caminos pavimentados, y con uno de los
accesos al recinto por otro itinerario peatonal. Es un sencillo edificio de una planta que incluye un aseo

accesible, dos nucleos de aseos diferenciados por sexo y un vestidor con un bafio.

En cuanto a los accesos, contamos con dos. El primero se ubica al final del camino que parte de la
explanada frente al Tanatorio municipal, y esta habilitado para invitados y para el catering. El segundo se
encuentra en la via secundaria paralela a la carretera A-348. Los aparcamientos se ubican en su mayor
parte cerca de este acceso, salvo las plazas reservadas a personas con movilidad reducida, que se sitian

en el primer acceso, muy cerca de la zona del banquete.
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1.3.2- Cumplimiento de la normativa urbanistica.

Circunstancias urbanisticas

Ancho de calles punto medio -
Superficie del solar 72.032 m2

Longitud de fachada -

Fondo minimo -

Diametro inscrito -

Servicios urbanisticos

Calzada pavimentada No
Encintado de aceras No
Suministro de agua No
Suministro de luz Si
Alumbrado publico No
Alcantarillado No

Condiciones Urbanisticas
Actuacion situada dentro del Término Municipal de Alcolea, fuera de su Delimitacion de Suelo Urbano,
por lo que esta clasificado como Suelo Rustico, siendo de aplicacién las Normas Subsidiarias de

Planeamiento Municipal y Complementarias en Suelo No Urbanizable de Ambito Provincial de Almeria

] NORMA PROYECTO OBSERVACIONES
PARCELA MINIMA (Proyecto 10.000 m2 72.032 m2 CUMPLE
actuacion) )
USO O DESTINO AGRICOLA/ Proyecto de
EDIFICACIONES / VIVIENDA CELEBRACIONES actuacion
INFRAESTRUCTURAS UNIFAMILIAR AISLADA CUMPLE
SUPERFICIE MAXIMA f..40
CONSTRUIDA (% de superficie de Regadio:1% 0,42 % CUMPLE
Secano: 0,5%
parcela)
N° DE PLANTAS 2 plantas 2 plantas CUMPLE
RETRANQUEO A LINDEROS (m) 10 48 CUMPLE
* El Proyecto de Actividad no altera las condiciones previas.
OTROS PARAMETROS: NORMA PROYECTO OBSERVACIONES
DISTANCIAA OTRAS
EDIFICACIONES SIMILARES (m) 25 2150 CUMPLE
DISTANCIA A CARRETERAS (m) 25 2120 CUMPLE
DISTANCIA A DOMINIO PUBLICO
HIDRAULICO 100 >144 NO AFECTADO
SITUACION EN ESPACIO
NATURAL PROTEGIDO NO AFECTADO
OTRAS CONDICIONES TIPOLOGIA TIPOLOGIA
ESTETICAS Y CUMPLE
ARQUITECTONICAS LOCALES A TRADICIONAL TRADICIONAL
RESPETAR

* NOTA: tal y como se ha indicado en los antecedentes, a fecha de redaccion de este proyecto de
actividad se encuentra en tramitacion las correspondientes certificaciones administrativas que
acrediten la legalidad de los inmuebles existentes en la propiedad.
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1.3.3- Superficies.

ZONA BANQUETE Y COPAS 590 m?
ZONA RESERVADA CATERING 50 m2
MODULO DE ASEOS 66,36 m?

1.3.4 Parametros determinantes de las previsiones técnicas a considerar respecto al CTE.

Se entiende como tales, todos aquellos pardametros que nos condicionan la eleccion de los
concretos sistemas del edificio. Estos parametros pueden venir determinados por las condiciones del

terreno, por los requerimientos del programa, la normativa aplicable, etc.
SISTEMA ESTRUCTURAL - No se proyecta.
SISTEMA ENVOLVENTE- No se proyecta.
SISTEMA DE COMPARTIMENTACION.- No se proyecta.
SISTEMA DE ACABADOS.- No se proyecta.
SISTEMA DE INSTALACIONES Y ACONDICIONAMIENTO.-

- Proteccidn contra incendios: Segun DB-SI.
- Electricidad y Alumbrado: Segun REBT e ITC'’s.

- Fontaneria y Evacuacién de aguas: condicionada para ofrecer la garantia de unas
adecuadas condiciones de higiene, salud y proteccion del medioambiente, de forma que se

alcancen las condiciones aceptables de salubridad y estanqueidad en el ambiente interior

del edificio y que éste no deteriore el medio ambiente en su entorno inmediato.
SISTEMA DE SERVICIOS.- La parcela dispone de los siguientes servicios basicos:
- Acometida eléctrica desde la red eléctrica (ENDESA).

No existe conexién a la red publica de abastecimiento ni de alcantarilado o saneamiento. El
adecuado tratamiento de las aguas residuales queda justificado mas adelante, en el apartado
correspondiente. La recogida de basuras se efectua a través de contenedores situados en la via

publica.

1.3.5 Cumplimiento del CTE.

El ambito de aplicacion del Cédigo Técnico de la edificacion se establece en su articulo 2: EI CTE
sera de aplicacion, en los términos establecidos en la LOE y con las limitaciones que en el mismo se
determinan, a las edificaciones publicas y privadas cuyos proyectos precisen disponer de la correspondiente
licencia o autorizacién legalmente exigible. La LOE, en el punto 2 de su articulo 2, define edificacion a los

efectos de dicha Ley las siguientes obras:
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a) Obras de edificacion de nueva construccion, excepto aquellas construcciones de escasa entidad
constructiva y sencillez técnica que no tengan, de forma eventual o permanente, caracter residencial ni

publico y se desarrollen en una sola planta.

b) Todas las intervenciones sobre los edificios existentes, siempre y cuando alteren su configuracion
arquitectonica, entendiendo por tales las que tengan caracter de intervencién total o las parciales que
produzcan una variacion esencial de la composicion general exterior, la volumetria, o el conjunto del sistema

estructural, o tengan por objeto cambiar los usos caracteristicos del edificio.

c) Obras que tengan el caracter de intervencion total en edificaciones catalogadas o que dispongan
de algun tipo de proteccidon de caracter ambiental o histérico-artistico, regulada a través de norma legal o

documento urbanistico y otras de caracter parcial que afecten a elementos o partes objeto de proteccién.

El presente Proyecto no contempla ninguna de las obras asi definidas, puesto que el Unico edificio
vinculado a la actividad es el médulo de aseos y vestidor, en el cual no es necesaria intervencion. Por tanto,
segun los términos establecidos en la LOE, esta no es de aplicacion, y tampoco lo seria el CTE. Pese a ello,
para garantizar que se reunen condiciones de seguridad en caso de incendio y de accesibilidad, se ha

tomado en consideracion.

1.4 — PRESTACIONES DEL EDIFICIO

Requisitos . Prestaciones que superan el
basicos: Segun CTE En proyecto CTE en proyecto
Seguridad DB-SE | Seguridad estructural No es de aplicacién No procede
DB-SI _Segur@ad en caso de DB-SI No procede
incendio
DB- Seguridad de utilizacién y
SUA | accesibilidad DB-SUA No procede
Habitabilidad | DB-HS | Salubridad No es de aplicaciéon No procede
DB-HR | Proteccion frente al ruido | No es de aplicacion No procede
DB-HE | Ahorro de energia No es de aplicacién No procede
LIMITACIONES

El edificio solo podra destinarse a los usos previstos en el proyecto. La dedicacién de algunas
de sus dependencias a uso distinto del proyectado requerira de un proyecto de reforma y
cambio de uso que sera objeto de licencia nueva.

Limitaciones de wuso del
edificio:

Limitaciones de uso de las | Las dependencias solamente podran usarse segun lo grafiado en los planos de usos y
dependencias: superficies.

Limitacion de uso de las | Las instalaciones se disefian para los usos previstos en proyecto.
instalaciones:

El Ejido, noviembre de 2023

La Arquitecta Técnica

Fdo. Encarnacion Lopez Martin
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2. MEMORIA CONSTRUCTIVA
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2.1 SISTEMAS DE ACONDICIONAMIENTO E INSTALACIONES

2.1.1 Subsistema de proteccién contra incendios

Se dispone un extintor de CO2 préximo al cuadro de distribucion eléctrica de la zona de catering y
otro proximo a los cuadros de distribucion existentes. Igualmente existe uno de polvo polivalente 21A-113B

en la zona destinada al banquete y otro en el médulo de aseos.

2.1.2 Subsistema de electricidad (segin REBT + normas particulares de Endesa)

El presente apartado define y detalla las prescripciones y elementos que cumple la instalacién
eléctrica para lograr una distribucion segura y versatil de la corriente eléctrica y una discriminacion maxima

del posible fallo eléctrico, mediante circuitos y mecanismos de proteccion.

Todas las canalizaciones, cajas y armarios, junto a los conductores y mecanismos comparten la
caracteristica de ser materiales no propagadores de la llama, lo que también se conoce como
autoextinguibles). Al tiempo todos esos materiales son identificables atendiendo a las referencias que les

sean de aplicacion.

La instalacion esta proyectada de manera que se posibiliten las verificaciones y ensayos oportunos de
obra, asi como las necesarias operaciones de mantenimiento que le sean propias. El suministro eléctrico es

el europeo, es decir, 230 / 400 V.

La acometida, la caja general de proteccion, la linea de alimentacion, el contador y la derivacion
individual ya existen. Se proyecta conectar la nueva instalacién a la existente en el cuadro de mando y

proteccion de esta mediante canalizacion enterrada.

La instalacién eléctrica estara formada por circuitos separados y alojados en tubos independientes,
constituidos por un conductor de fase, un neutro y uno de proteccion, que partiendo del Cuadro General de
Distribucién alimentan cada uno de los puntos de utilizacion de energia eléctrica. Los nuevos circuitos

necesarios para dar servicio a las nuevas dependencias se ejecutaran como ampliacion de los existentes.

Los conductores a utilizar seran (H 07V U) de cobre unipolar aislados con dieléctrico de PVC, siendo
su tensién asignada 450-750 V. La instalacion se realizara empotrada bajo tubo flexible de PVC corrugado.

Los cables seran no propagadores del incendio y con emision de humos y opacidad reducida.

Los conductores de la instalacién deben ser facilmente identificados, especialmente los conductores
neutro y de proteccion. Esta identificacién se realizara por los colores que presenten sus aislamientos.
Cuando exista conductor neutro en la instalacion o se prevea para un conductor de fase su pase posterior a
conductor neutro, se identificaran éstos por el color azul claro. Al conductor de proteccién se le identificara
por el doble color amarillo-verde. Todos los conductores de fase, o en su caso, aquellos para los que se
prevea su pase posterior a neutro se identificaran por los colores marrén o negro. Cuando se considere

necesario identificar tres fases diferentes, podra utilizarse el color gris.
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Todas las conexiones de conductores se realizaran utilizando bornes de conexién montados
individualmente o mediante regletas de conexidn, realizandose en el interior de cajas de empalme y/o de

derivacion.

Cualquier parte de la instalacién interior quedara a una distancia no inferior a 5 cm de las

canalizaciones de saneamiento y agua.

Se cumpliran las prescripciones aplicables a la instalacién en cuanto a la clasificacién de volumenes,

eleccion e instalacion de materiales eléctricos conforme a la ITC-BT-27.

La puesta a tierra se conectara igualmente a la instalacién existente.

2.1.3 Subsistema de alumbrado

Formado por 53 puntos de luz tipo baliza led de 5 w distribuidos a lo largo de los recorridos y
caminos. La iluminacion de la zona de banquete y copas correra a cargo de la empresa de catering

contratada para cada ocasion.

2.1.4 Subsistema de evacuacion de residuos liquidos y sélidos

Al no existir posibilidad de conexion con la red de saneamiento municipal, la parcela cuenta con un
dispositivo auténomo que cumple con lo especificado por el Decreto 109/2015, de 17 de marzo, por el que
se aprueba el Reglamento de Vertidos al Dominio Publico Hidraulico y al Dominio Publico Maritimo-Terrestre
de Andalucia, en su Articulo 9: Autorizacion de vertido a fosas sépticas, depdsitos estancos y redes de
saneamiento municipales. En base a dicho decreto el sistema instalado consta de dos depésitos estancos
con una capacidad de 3.000 I. y de 2.000 I. Se procede a la retirada periédica de las aguas residuales por

un gestor autorizado.

2.1.5 Subsistema de suministro de agua

Al no existir posibilidad de conexion con la red municipal de abastecimiento, este procede de un
nacimiento natural que hay en la misma finca, con el cual se rellena un depésito. Por efecto de la gravedad
se conduce el agua a la instalacion de fontaneria, a excepcion del suministro para consumo humano, que se

realiza mediante agua embotellada.

2.1.6. Evacuacion de residuos

La eliminacion de residuos soélidos se hace dentro de contenedores existentes en el nicleo urbano

de Alcolea. Estos contenedores garantizan ademas la recogida selectiva de tales residuos.
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3. CUMPLIMIENTO DEL CTE
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3.1 EXIGENCIAS BASICAS DE SEGURIDAD EN CASO DE INCENDIO

La técnico redactora del proyecto entiende que esta exigencia no es de aplicacion, pese a lo cual considera
conveniente su justificacion, como se ha expuesto en el apartado 1.3.5.

Segun los “Criterios para la interpretacion y aplicacion del Documento Basico del Cédigo Técnico de la
Edificacién. DB Sl - Seguridad en caso de incendio. Recopilacién de consultas dirigidas a la Direccidn
General de Arquitectura y Politica de Vivienda” Publicados el 18 de mayo de 2010 por el Ministerio de
Vivienda, el cual en el apartado de dudas sobre el ambito de aplicacion reza lo siguiente:

“¢Es exigible el cumplimiento de las condiciones del DB S| cuando un incendio no suponga riesgo para las
personas? La aplicacion del DB Sl tiene por objeto cumplir las exigencias basicas de Sl y con ello satisfacer
el requisito basico Sl, el cual tiene por objetivo “...reducir a limites aceptables el riesgo de que los usuarios
de un edificio sufran dafios derivados de un incendio de origen accidental ...(Parte |, art.11.1)

Por tanto, la aplicacion de las condiciones del DB Si es exigible en la medida en que exista riesgo para las
personas y voluntaria si Unicamente existe riesgo para los bienes.

A titulo de ejemplo, en un aparcamiento situado al exterior, como puede ser en la cubierta de un edificio, o
en un edificio de uso agropecuario, garaje o almacén, de poca superficie, una planta, ocupacién minima y
ocasional, suficiente separacién respecto de otros edificios, etc., puede ser suficiente aplicar las condiciones
de evacuacion (Sl 3) que realmente puedan resultar necesarias para la seguridad de las personas.. pueden
no ser exigibles las condiciones de:

- propagacion interior (seccion Sl 1)

- propagacion exterior (Sl 2)

- instalaciones de proteccién contra incendios (Sl 4)

- intervencién de los bomberos (SI 5)

- resistencia al fuego de la estructura (Sl 6) siendo suficiente aplicar las condiciones de evacuacién (Sl 3)
que realmente puedan resultar necesarias para la sequridad de las personas.”

Por otro lado, en la version del DB S| con comentarios del 22 de diciembre de 2022, en el apartado Il de la
Introduccién, encontramos la siguiente referencia a las estructuras provisionales:

“El ambito de aplicacién que se establece con caracter general para el conjunto del CTE es, a su vez, el que
se establece en la LOE, el cual contempla unicamente edificios de caracter permanente. Por tanto, las
estructuras provisionales tipo carpas, circos, etc. no estan reglamentariamente dentro de dicho ambito de
aplicacion, lo cual, por otra parte, no prohibe que se les aplique en aquello que pudiera ser aplicable.”

En definitiva, y como ya se ha justificado en el apartado 1.3.5, el Unico edificio del &mbito de la actividad es
el nucleo de aseos y vestidor, donde se cumple el SI3 y sus exigencias basicas, ya que segun DB SI el
origen de evacuacion es “todo punto ocupable de un edificio, exceptuando los del interior de las viviendas
y los de todo recinto o conjunto de ellos comunicados entre si, en los que la densidad de ocupacion no
exceda de 1 persona/5 m2 y cuya superficie total no exceda de 50 m?’. Asi pues, en el recinto objeto del
proyecto solo existiria origen de evacuacion en el nucleo de aseos, puesto que la carpa no es permanente y
el resto se desarrolla en un “espacio exterior seguro” segun la terminologia del DB-SI.

Aun asi, ante el riesgo de que se pueda producir cualquier tipo de situacion que requiera una evacuacion de
emergencia, se han dispuesto recorridos de evacuacion siguiendo las exigencias de dimensionado de la
tabla 4.1 del DB — SI3.

En zonas al aire libre:
Pasos, pasillos y rampas A= P /600"

Escaleras A =P /48010

% Cuando la evacuacion de estas zonas conduzca a espacios interiores, los elementos de evacuacion en dichos espacios se

dimensionaran como elementos interiores, excepto cuando sean escaleras o pasillos protegidos que unicamente sirvan a
la evacuacién de las zonas al aire libre y conduzcan directamente a salidas de edificio, o bien cuando transcurran por un
espacio con una seguridad equivalente a la de un sector de riesgo minimo (p. €]. estadios deportivos) en cuyo caso se
puede mantener el dimensionamiento aplicado en las zonas al aire libre.

Todos los pasillos existentes tienen un ancho mayor que 300/600= 0,5 m.

Del mismo modo, y aunque el DB-SI4 sélo es de aplicacion en el nucleo de aseos, se han instalado los
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siguientes medios de extincion:

- extintor de CO2 proximo al cuadro de distribucion eléctrica de la zona de catering,

- extintor de CO2 proximo a los cuadros de distribucion existentes,

- extintor de polvo polivalente 21A-113B en la zona destinada al banquete y en el nucleo de

aseos.

Se pretende de esta forma controlar inmediatamente cualquier pequefio incendio que se pueda producir y
evitar que se propague, ya que el dafio generado al entorno podria ser elevado dada la densidad y la
riqueza de vegetacion existente en la finca.
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3.2 EXIGENCIAS BASICAS DE SEGURIDAD DE UTILIZACION Y ACCESIBILIDAD

La técnico redactora del proyecto entiende que esta exigencia no es de aplicacién, pese a lo cual considera
conveniente su justificacion, como se ha expuesto en el apartado 1.3.5.

SUA1 [SEGURIDAD FRENTE AL RIESGO DE CAIDAS

SUA 1.1 | Resbaladicidad de los suelos X
SUA 1.2 | Discontinuidades en los pavimentos X
SUA 1.3 | Desniveles X
SUA 1.4 | Escaleras y rampas X
SUA 1.5 | Limpieza de los acristalamientos exteriores X

SUA2 [SEGURIDAD FRENTE AL RIESGO DE IMPACTO O DE ATRAPAMIENTO

112 |3 |4 |5 |6
SUA 2.1 | Impacto X
SUA 2.2 | Atrapamiento X
SUA 3 [ SEGURIDAD FRENTE AL RIESGO DE APRISIONAMIENTO EN RECINTOS

112 |3 |4 |5 |6
SUA 3.1 | Aprisionamiento X

SUA4 |[SEGURIDAD FRENTE AL RIESGO CAUSADO POR ILUMINACION INADECUADA
112 |3 |4 |5 |6
SUA 4.1 | Alumbrado normal en zonas de circulacion X
SUA 4.2 | Alumbrado de emergencia X

SUA5 |[SEGURIDAD FRENTE AL RIESGO CAUSADO POR SITUACIONES DE ALTA OCUPACION
112 [3 [4 |5 |6
SUA 5.2 | Condiciones de los graderios para espectadores de pie X

SUA6 | SEGURIDAD FRENTE AL RIESGO DE AHOGAMIENTO

SUA6.1 | Piscinas
SUA 6.2 | Pozos y depositos

X|X|=

SUA7 | SEGURIDAD FRENTE AL RIESGO DE VEHICULOS EN MOVIMIENTO

SUA 7.2 | Caracteristicas constructivas
SUA 7.3 | Proteccion de recorridos peatonales
SUA 7.4 | Sefalizacion

XXX |~

SUA8 |SEGURIDAD FRENTE AL RIESGO CAUSADO POR LA ACCION DEL RAYO

112 |3 |4 |5 |6
SUA8 | Procedimiento de verificacion y tipo de instalacion exigido X
Calculo de la Eficiencia requerida y el Nivel de proteccién correspondiente
Ng= Ae= Cqi= Ne= Ne < Na
Cz= Cs= Cy= Cs= Na= Nivel de proteccion:

SUA9 |[ACCESIBILIDAD

SUA 9.1 | Condiciones de accesibilidad X
Condiciones y caracteristicas de la informacion y sefalizacion X
SUA9.2 o
para la accesibilidad

CLAVES

1. Esta exigencia no es aplicable al proyecto, debido a las caracteristicas del edificio.

2. Las soluciones adoptadas en el proyecto respecto a esta exigencia se ajustan a lo establecido en el DB
SuU.

3. Las prestaciones del edificio respecto a esta exigencia mejoran los niveles establecidos en el DB SU.
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4. Se aporta documentacion justificativa de la mejora de las prestaciones del edificio en relacion con esta
exigencia.

5. Las soluciones adoptadas en el proyecto respecto a esta exigencia son alternativas a lo establecido en el
DB SU.

6. Se aporta documentacion justificativa de las prestaciones proporcionadas por las soluciones alternativas
adoptadas.
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4. CUMPLIMIENTO DE OTROS REGLAMENTOS Y DISPOSICIONES
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4.1 DECRETO 293/2009, DE 7 DE JULIO, POR EL QUE SE REGULA LAS NORMAS
PARA LA ACCESIBILIDAD EN LAS INFRAESTRUCTURAS, EL URBANISMO, LA
EDIFICACION Y EL TRANSPORTE EN ANDALUCIA.

PROYECTO DE ACTIVIDAD DE FINCA DE CELEBRACIONES Y EVENTOS



JUNTA DE ANDALUCIA CONSEJERIA PARA LA IGUALDAD Y BIENESTAR SOCIAL
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Decreto 293/2009, de 7 de Julio, por el que se aprueba el reglamento que regula las normas para la
accesibilidad en las Infraestructuras, el urbanismo, la edificacion y el transporte en Andalucia.
BOJA n° 140, de 21 de julio de 2009
Correccién de errores. BOJA n° 219, de 10 de noviembre de 2009

DATOS GENERALES
FICHAS Y TABLAS JUSTIFICATIVAS*

7 3

A o’

* Aprobada por la Orden de 9 de enero de 2012, por la que se aprueban los modelos de fichas y tablas justificativas del Reglamento
que regula las normas para la accesibilidad en las infraestructuras, el urbanismo, la edificacion y el transporte en Andalucia, aprobado
por el Decreto 293/2009, de 7 de julio, y las instrucciones para su cumplimentacién. (BOJA n° 12, de 19 de enero de 2012)




DATOS GENERALES

DOCUMENTACION

Proyecto de Actividad y Certificado de Seguridad y Solidez

ACTUACION
FINCA DE CELEBRACIONES Y EVENTOS

ACTIVIDADES O USOS CONCURRENTES

RESTAURANTE

DOTACIONES Y NUMERO TOTAL DE ELEMENTOS
DOTACIONES NUMERO

Aforo (nimero de personas) 300

Numero de asientos

Superficie

Accesos 2
Ascensores

Rampas

Alojamientos

Nicleos de aseos 1
Aseos aislados

Nucleos de duchas

Duchas aisladas

Nucleos de vestuarios

Vestuarios aislados

Probadores
Plazas de aparcamientos 50
Plantas 1

Puestos de personas con discapacidad (s6lo en el supuesto de centros de ensefianza
reglada de educacién especial)

LOCALIZACION
Poligono n° 2 - Parcela n°® 324 - Alcolea

TITULARIDAD

Concepcion Dolores Caro Criado

PERSONA/S PROMOTORA/S

‘Concepci(’)n Dolores Caro Criado

PROYECTISTA/S
‘ Encarna Lopez Martin, Arquitecta Técnica




FICHAS Y TABLAS JUSTIFICATIVAS QUE SE ACOMPANAN

[ Ficha I. Infraestructuras y urbanismo

|Z Ficha Il. Edificios, establecimientos o instalaciones

|:| Ficha lll. Edificaciones de viviendas

|:| Ficha IV. Viviendas reservadas para personas con movilidad reducida

|:| Tabla 1. Edificios, establecimientos o instalaciones de alojamiento

|:| Tabla 2. Edificios, establecimientos o instalaciones de uso comercial

|:| Tabla 3. Edificios, establecimientos o instalaciones de uso sanitario

|:| Tabla 4. Edificios, establecimientos o instalaciones de servicios sociales

|:| Tabla 5. Edificios, establecimientos o instalaciones de actividades culturales y sociales
|X| Tabla 6. Edificios, establecimientos o instalaciones de restauracion

|:| Tabla 7. Edificios, establecimientos o instalaciones de uso administrativo

|:| Tabla 8. Centros de ensefianza

|:| Tabla 9. Edificios, establecimientos o instalaciones de transportes

|:| Tabla 10. Edificios, establecimientos o instalaciones de espectaculos

|:| Tabla 11. Edificios, establecimientos o instalaciones de uso religioso

|:| Tabla 12. Edificios, establecimientos o instalaciones de actividades recreativas

|:| Tabla 13. Garajes y aparcamientos

OBSERVACIONES

FECHA'Y FIRMA

En El Ejido, noviembre de 2023
La Arquitecta Técnica

Fdo. Encarnacién Lopez Martin
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Direccion General de Personas con Discapacidad

MODULO 1
FICHA II. EDIFICIOS, ESTABLECIMIENTOS O INSTALACIONES *

CONDICIONES CONSTRUCTIVAS DE LOS MATERIALES Y DEL EQUIPAMIENTO

Descripcion de los materiales utilizados

Pavimentos de itinerarios accesibles
Material: Gres

Color: beige/marrén
Resbaladicidad: 3

Pavimentos de rampas
Material:

Color:

Resbaladicidad:

Pavimentos de escaleras
Material:

Color:

Resbaladicidad:

|X|Se cumplen todas las condiciones de la normativa aplicable relativas a las caracteristicas de los materiales empleados y la
construccion de los itinerarios accesibles en el edificio. Todos aquellos elementos de equipamiento e instalaciones del edificio
(teléfonos, ascensores, escaleras mecanicas...), cuya fabricacién no depende de las personas proyectistas, deberan cumplir las
condiciones de disefio que seran comprobadas por la direccién facultativa de las obras, en su caso, y acreditadas por la empresa
fabricante.

|:|No se cumple alguna de las condiciones constructivas de los materiales o del equipamiento, lo que se justifica en las
observaciones de la presente Ficha justificativa integrada en el proyecto o documentacién técnica.

* Aprobada por la Orden de 9 de enero de 2012, por la que se aprueban los modelos de fichas y tablas justificativas del Reglamento
que regula las normas para la accesibilidad en las infraestructuras, el urbanismo, la edificacion y el transporte en Andalucia, aprobado
por el Decreto 293/2009, de 7 de julio, y las instrucciones para su cumplimentacion. (BOJA n° 12, de 19 de enero de 2012)



FICHA 1. EDIFICIOS, ESTABLECIMIENTOS O INSTALACIONES
ESPACIOS INTERIORES AL MISMO NIVEL

ESPACIOS EXTERIORES. Se debera cumplimentar en su caso, la Ficha justificativa I. Infraestructuras y urbanismo

NORMATIVA

DB-SUA

DEC. 293/2009 ORDENANZA

DOC. TECNICA

ACCESO DESDE EL EXTERIOR (Rgto. Art. 64. DB-SUA Anejo A)

Un acceso principal desde el exterior cumple alguna de las siguientes condiciones (marcar lo que proceda):

|Z No hay desnivel

D Desnivel

Pasos controlados

ESPACIOS PARA

|:| Salvado con una rampa (Ver apartado "Rampas")

D Salvado por un ascensor (Ver apartado "Ascensores")

D El edificio cuenta con torniquetes, barreras o elementos de control, por lo que al menos un paso cuenta con las siguientes

caracteristicas:

|:| Anchura de paso sistema cuchilla,
guillotina o batientte automatico.

20,90 m

|:| Anchura de portilla alternativa para
apertura por el personal de control del
edificio.

20,90 m

EL GIRO, VESTIBULOS Y PASILLOS (Rgto. Art. 64. DB-SUA Anejo A)

Circunferencia libre no barrida por las o
puertas. @21,50 m @21,50 m CUMPLE
Vestibulos
Circunferencia libre no barrida por las
puertas frente a ascensor accesible. ©21,50m
Anchura libre @21,20m @2120m CUMPLE
Longitud del
estrechamiento <050m <0,50m
. Ancho libre
Estrechamientos resultante >1,00m 20,90 m
Pasillos puntuales
Separacion a
puertas o cambios 20,65 m
de direccion
D Espacio de giro libre al fondo de @>150m CUMPLE
pasillos longitud > 10 m '
HUECOS DE PASO (Rgto. Art. 67. DB-SUA Anejo A)
Anchura libre de paso de las puertas de entrada y huecos 20,80 m >0,80m >0,80m |
|Z En el &ngulo de méaxima apertura de la puerta, la anchura libre de paso reducida por el grosor de la hoja de la puerta es 20,78 m
Angulo de apertura de las puertas - = 90° =90°
Espacio libre horizontal a ambas caras de las puertas @21,20m @=21,20m @21,20m
Altura de la manivela De0,80ma1,20m De 0,80 ma1,00m =1.00m

Sistema de apertura
o cierre

Separacion del picaporte al plano de la
puerta

0,04 m

Distancia desde el mecanismo hasta el
encuentro en rincon

20,30 m

|:| Puertas

transparentes o
acristaladas

|:| Puertas de dos

Son de policarbonatos o metacrilatos, luna pulida templada de espesor minimo 6 mm. o acristalamientos laminares de seguridad

Sefializacién horizontal en toda su
longitud

De 0,85mal,10m
Del1l50mal,70 m

De0,85mal,10m
De150mal,70 m

|:| Ancho franja sefializadora
perimetral (1)

0,05 m

(1) Puertas totalmente transparentes con apertura automatica o que no disponen de mecanismo de accionamiento

Sin mecanismo de automatismo y

- coordinacion, anchura de paso minimo en 20,80 m >0,80m
hojas una de ellas.
Anchura libre de paso 20,80 m >0,80m
|:| Puertas
automaticas Mecanismos de minoracién de velocidad - <0,5mls
VENTANAS

& No invaden el pasillo a una altura inferior a 2,20 m




FICHA II. EDIFICIOS, ESTABLECIMIENTOS O INSTALACIONES
ESPACIOS INTERIORES ENTRE DISTINTOS NIVELES

ACCESO A LAS DISTINTAS PLANTAS O DESNIVELES (Rgto. Art.69 y 2.1.d), DB-SUA 9)

D El edificio, establecimiento o instalacién, de titularidad de las Administraciones Publicas o sus entes
instrumentales dispone, al menos, de un ascensor accesible que comunica todas las plantas de uso publico
o privado.

|:| El edificio, establecimiento o instalacién de concurrencia publica y mas de una planta dispone de un
ascensor accesible que comunica las zonas de uso publico.

|:| El edificio, establecimiento o instalacion, sea o no de concurrencia publica, necesita salvar mas de dos
plantas desde alguna entrada principal accesible al edificio hasta alguna planta que no sea de ocupacién
nula, y para ello dispone de ascensor accesible o rampa accesible que comunica las plantas que no sean de
ocupacion nula con las de entrada accesible al edificio.

D Acceso a las distintas plantas

|:| El edificio, establecimiento o instalacion, sea o no de concurrencia publica, tiene mas de 200 m2 de
superficie Util en plantas sin entrada accesible al edificio, excluida la superficie de zonas de ocupacién nula, y
para ello dispone de ascensor accesible o rampa accesible que comunica las plantas que no sean de
ocupacion nula con las de entrada accesible al edificio.

D Los cambios de nivel a zonas de uso y concurrencia publica o a elementos accesibles tales como plazas de aparcamientos accesibles, alojamientos
accesibles, plazas reservadas, etc, cuentan con un medio accesible, rampa o ascensor, alternativo a las escaleras.

NORMATIVA ‘ DB-SUA ‘ DEC. 293/2009 ORDENANZA DOC. TECNICA
ESCALERAS (Rgto. Art. 70. DB-SUA 1)

D Recta(2) |:| Recta(2)
Directriz D Curva o |:| Curva o
mixta (3) mixta (3)
|:| Uso general <3,20m
Altura salvada por
el tramo abli i i
& Uso publico (1) o sin alternativa de <225m
ascensor
Ndmero minimo de peldafios por tramo 23 Segun DB-SUA
Huella 20,28 m Segln DB-SUA
D Uso general De0,13ma . )
0.185m Segun DB-SUA
Contrahuella (con
tabi in bocel
abica y sin bocel) |:| Uso publico (1) o sin alternativa de De0,13ma Segln DB-SUA
0,175 m 9
ascensor )
Relacion huella / contrahuella 0‘54;7%(:'-' < Segun DB-SUA
! |

En las escaleras situadas en zonas de uso publico se dispondra en el borde las huellas un material o tira antideslizante de color contrastado, enrasada
en el &ngulo del peldafio y firmemente unida a éste.

D Docente con Ocupacion
escolarizacion <100 21,00m
infantil o ensefianza
primaria, publica
concurrencia y Ocupacion S
comercial > 100 =1,10m
Ancho libre Con pacientes int o
ext con recorridos
|:| L que obligan a giros 2140m
Sanitario de 90° 0 mayores
Otras zonas >1,20m
|:| Resto de casos >1,00m
Angulo méximo de la tabica con el plano vertical < 15° <15°
Ancho 2 Ancho de > Ancho de
escalera escalera
Mesetas de embarque y S S
desembarque 21,00m 2120m
Mesetas intermedias (no
Mesetas invadidas por puertas o >1,00m @=1,20m
ventanas)
Fondo
Mesetas en areas de
hospitalizacién o de
tratamientos intensivos, en las 21,60 m
que el recorrido obligue a giros
de 180°




. - . Anchura = =
Franja sefializadora pavimento Anchura escalera Anchura escalera

tactil direccional Longitud =0,80m >0,20 m

Distancia de la arista de peldafios a puertas o a pasillos de

> >
anchura inferior a 1,20 m 2040m 2040m
lluminacioén a nivel del suelo 2100 luxes 2 150 luxes
Diametro -
Altura De 0,90 mal1,10m
De 0,65ma0,75m
Pasamanos -
Separacion entre pasamanos y S S
parametros 20,04 m 20,04 m
Prolongacién de pasamanos en 20,30 m

extremos (4)

(*) Debido al caréacter singular y a los condicionantes estéticos de la escalera existente, se hace inviable cumplir con la exigencia.

En escaleras de ancho = 4,00 m se disponen barandillas centrales con pasamanos. La separacion entre pasamanos intermedios es de 4,00 m como
maximo, en escaleras sometidas a flujos intensos de paso de ocupantes, como es el caso de acceso a auditorios, infraestructuras de transporte, recintos
deportivos y otras instalaciones de gran ocupacion. En los restantes casos, al menos uno.

Las escaleras que salven una altura 2 0,55 m, disponen de barandillas o antepechos coronados por pasamanos.

Entre dos plantas consecutivas de una misma escalera, todos los peldafios tienen la misma contrahuella todos los peldafios de los tramos rectos tienen
la misma huella. Entre dos tramos consecutivos de plantas diferentes, la contrahuella no variara mas de +1 cm.

El pasamanos es firme y facil de asir, separado del paramento al menos 0,04 m y su sistema de sujecién no interfiere el paso continuo de la mano. Se
disponen de pasamanos continuos a ambos lados y diferenciados cromaticamente de las superficies del entorno.

(1) Ver definicion DB-SUA "Seguridad de utilizacion y accesibilidad"

(2) Obligatorio en areas de hospitalizacién y tratamientos intensivos, en escuelas infantiles y en centros de ensefianza primaria o secundaria.
(3) En tramos curvos, la huella medird 28 cm, como minimo, a una distancia de 50 cm del borde interior y 44 cm, como maximo, en el borde exterior.
Ademas, se cumplira la relacién 0,54 < 2C+H < 0,70 m a 50 cm de ambos extremos. La dimensién de toda huella se medira, en cada peldafio, segun la

direccion de la marcha.

(4) En zonas de uso publico, o que no dispongan de ascensor como alternativa, se prolongora al menos en un lado. En uso sanitario en ambos lados.

RAMPAS DE ITINERARIOS ACCESIBLES (Rgto. Art. 72. DB-SUA 1)

Directriz Recta o curvatura Recta o curvatura
de R=30,00m de R230,00m

Anchura 21,20 m 21,20 m

Tramos de longitud < 3,00 m 10,00 % 10,00 %
i itudi itud =

it SN e
Tramos de longitud = 6,00 m 6,00 % 6,00 %

Pendiente transversal <2% <2%

Longitud méxima de tramo (proyeccion horizontal) <9,00 m <9,00m

Ancho 2 Ancho de rampa | 2 Ancho de rampa

Fondo 21,50 m 21,50 m
Mesetas .

Espacio libre de obstaculos --- @2120m

D Fondo rampa acceso edificio - >21,20m

Franja sefializadora pavimento tactil Anchura

= Anchura meseta

direccional Longitud

Distancia desde la arista de la rampa a una puerta o a pasillos
de anchura inferior a 1,20 m

Dimension sélido capaz

Pasamanos Altura

Prolongacion en los extremos a
ambos lados (tramos = 3 m)

Altura de z6calo o elemento protector lateral en bordes libres (1)

De 0,90 ma 1,10 m
De 0,65 ma0,75m

20,30 m

20,10 m

=0,60m

De45cma 5cm

De 0,90 mal1,10 m

20,30 m

20,10 m

(*) Dada la topografia de la parcela, el gran valor inmaterial de vegetacién consolidada, el caracter de la intervencién y los condicionantes estéticos,
hacen inviable técnica y econémicamente cumplir con el parametro.

En rampas de ancho = 4,00 m se disponen barandillas centrales con doble pasamanos.

(1) En desniveles = 0,185 m con pendiente = 6 %, pasamanos a ambos lados y continuo incluyendo mesetas y un zécalo o elemento de proteccion lateral
El pasamanos es firme y facil de asir, separado del menos 0,04 m y su sistema de sujecion no interfiere el paso continuo de la mano. Se disponen de
pasamanos continuos a ambos lados y diferenciados cromaticamente de las superficies del entorno.

Las rampas que salven una altura = 0,55 m., disponen de barandillas o antepechos coronados por pasamanos.

TAPICES RODANTES Y ESCALERAS MECANICAS (Rgto. Art. 71. Art. 73)

Tapiz rodante Luz libre - 21,00m




Pendiente - <12 % ‘
Prolongacién de pasamanos en
desembarques - 0,45m
Altura de los pasamanos - <0,90m ‘
Luz libre -—- >1,00m ‘
Anchura en el embarque y en el
desembarque - 2120m
Numero de peldafios enrasados
Escaleras mecanicas (entrada y salida) - 22,50m
Velocidad - <0,50 m/s ‘
Prolongacion de pasamanos en . >045m
desembarques
ASCENSORES ACCESIBLES (art. 74 y DB-SUA Anejo A)
Espacio libre frente al ascensor @21,50m --- ‘
Anchura de paso puertas UNE EN 8170:2004 20,80 m ‘
D Una o dos ‘
Superficie dtil en puertas enfrentadas 100x125m
plantas distintas a !
I —
las de acceso < D Dos puertas en
‘ ) ) 1.000 m2 anoul 1,40x 1,40 m
Medidas interiores angulo
(dimensiones 1,00 x 1,25 m |
minimas) ] |
Una o dos
icie Gti 1,00 x 1,40
Supen‘lcu_a u.t" en puertas enfrentadas X m
plantas distintas a
las de acceso > I:l b ) ‘
1.000 m2 ] 0s puertas en 1,40 x 1,40 m
angulo

El modelo de ascensor accesible elegido y su instalacién por el instalador autorizado cumpliran las condiciones de disefio establecidas en el Reglamento
, entre las que destacan:

Rellano y suelo de la cabina enrasados.
Puerta de altura telescopica.
Situacion botoneras H interior < 1,20 m H exterior < 1,10 m

NUmeros en altorrelieve y sistema Braille. Precision de nivelacion < 0,02 m Pasamanos a una altura entre 0,80 - 0,90 m

En cada acceso se colocaran: indicadores luminosos y acusticos de la llegada, indicadores luminosos que sefialen el sentido de desplazamiento, en las
jambas el nimero de la planta en braille y arabigo en relieve a una altura < 1,20 m. Esto Gltimo se podra sustituir por un sintetizador de voz.




FICHA 1. EDIFICIOS, ESTABLECIMIENTOS O INSTALACIONES
PLAZAS Y ESPACIOS RESERVADOS EN SALAS, RECINTOS Y ESPACIOS EXTERIORES O INTERIORES

NORMATIVA DB-SUA DEC. 293/2009 ORDENANZA DOC. TECNICA

ESPACIOS RESERVADOS (Rgto. Art. 76. DB-SUA 9 y Anejo A)

Dotaciones. En funcion uso, actividad y aforo de la edificacién debera cumplimentarse la Tabla justificativa correspondiente, (con un minimo del 1 % o de
2 espacios reservados).

Espacio entre filas de butacas --- 20,50 m

) D Aproximacion frontal (0,80 x1,20) m 2 (0,90 x1,20) m
Espacio para personas

usuarias de silla de ruedas
|:| Aproximacion lateral 2 (0,80 x1,50) m 2 (0,90 x1,50) m

1
Plaza para personas con discapacidad auditiva (mas de 50 asientos y actividad con componente auditivo). 1 cada 50 plazas o fraccion. Disponen de
sistema de mejora acUstica mediante bucle de induccion magnética u otro dispositivo similar.
En escenarios, estrados, etc., la diferencia de cotas entre la sala y la tarima (en su caso) se resuelve con escalera y rampa o ayuda técnica.




FICHA II. EDIFICIOS, ESTABLECIMIENTOS O INSTALACIONES
DEPENDENCIAS QUE REQUIERAN CONDICIONES DE INTIMIDAD

NORMATIVA DB-SUA DEC. 293/2009 ORDENANZA DOC. TECNICA
ASEOS DE LOS OBLIGADOS POR NORMATIVA ESPECIFICA (Rgto. Art. 77. DB-SUA 9 y Anejo A)
|:| 1 aseo accesible 1 aseo accesible
Aseos aislados por cada 10 .
inodoros o fraccion (inodoro y lavabo)
1 aseo accesible .
. 1 aseo accesible
|:| Nucleos de aseos ~ por cada 10 - (inodoro y lavabo)
inodoros o fraccion
L linodoro y 1 lavabo
Dotacién minima | [ Ngcleos de aseos independientes por . por cada nicleo o
cada sexo 1 aseo aislado
compartido
1inodoro y 1 lavabo
& Aseos aislados y ndcleos de aseos - pc;-r ;:gg giLs]faI:j(cJ) ° CUMPLE
compartido

En funcion del uso, actividad y aforo de la edificacion, debera cumplimentarse la Tabla justificativa correspondiente.

Puertas (1)

& Correderas
|:| Abatibles hacia el exterior

(1) Cuenta con sistema que permite desbloquear cerraduras desde el exterior para casos de emergencia

Espacio libre no barrido por las puertas @2150m @2150m ‘ @21,50m
Altura cara superior <0,85m De 0,70ma0,80 m ‘ De 0,70ma 0,80 m
Lavabo Altur
(sin pedestal) Espacio libre ura 20,70 m De 0,70 ma 0,80 m ‘ De 0,70 ma 0,80 m
inferior Profundidad 2050m
Espacio de transferencia lateral (2) >0,80m CUMPLE
Fondo desde el paramento hasta el borde
=20,75m =20,70m

Inodoro

frontal

Altura del asiento del aparato

De 0,45ma 0,50 m

De 0,45ma 0,50 m

De 0,45ma 0,50 m

Altura del pulsador (gran superficie o
palanca)

De0,70mal1l,20m

De0,70ma 1,20 m

‘ 20,75m
‘ De 0,70 ma 1,20 m

(2) En aseos de uso publico, espacio de transferencia lateral a ambos lados

Separacion entre barras inodoro De 0,65ma0,70 m - ‘ CUMPLE
Didmetro seccion circular De3cmad4cm De3cma4cm ‘ CUMPLE
Separacion al paramento u otros elementos | De 4,5cm a 5,5 cm 24,5cm ‘ CUMPLE
Altura de las barras De0,70ma0,75m | De0,70ma0,75m ‘ CUMPLE
Barras
Longitud de las barras >0,70m - ‘ CUMPLE
|:| Verticales para apoyo. Distancia medida . -0.30m
desde el borde del inodoro hacia delante '
Dispone de dos barras laterales junto al inodoro, siendo abatible la que posibilita la transferencia lateral.
En aseos de uso publico las dos.
|:| Si existen mas de cinco urinarios se dispone uno cuya altura del borde inferior estara situada entre 0,30 y 0,40 m
T
Griferia (3) ‘ Alcance horizontal desde el asiento - <0,60 m ‘ CUMPLE
(3) Automéatica o monomando con palanca alargada tipo gerontolégico
T
‘ Altura de accesorios y mecanismos - De0,70mal1,20m

Accesorios

Nivel de iluminacién. No se admite iluminacioén con temporizacion

‘ CUMPLE

i
Espejo [ Altura borde inferior

D Orientable 2 10° sobre
la vertical

<0,90m

En el interior debe disponer de avisador luminoso y acustico para casos de emergencia cuando sea obligatoria la instalacién de sistema de alarma. El
avisador estara conectado con sistema de alarma.
En zonas de uso publico, debe contar con un dispositivo en el interior facilmente accesible, mediante el cual se transmite una llamada de asistencia

perceptible desde un punto de control que permita a la persona usuaria verificar que su llamada ha sido recibida, o perceptible desde un paso frecuente

de personas.




VESTUARIOS, DUCHAS Y PROBADORES (Rgto. Art. 78. DB-SUA 9 y Anejo A)

Dotaci6on minima

Vestuarios (siempre que sea exigible por
alguna disposicion legal de obligado
cumplimiento)

Duchas (uso publico)

1 cada 10 o fraccién

1 cada 10 o fraccion

Al menos uno

Al menos uno

Probadores (uso publico)

1 cada 10 o fraccion

Al menos uno

En funcion del uso, actividad y aforo de la edificacién deberd cumplimentarse la Tabla justificativa correspondiente.

Espacio libre de obstaculos @2150m @2150m
Altura de repisas y perchas --- De0,40mal,20m
|:| Vestuario y Anchura 0,40 m 20,50 m
probador Bancos abatibles y | Altura De 0,45m a 0,50 m <0,45m
con respaldo o
adosados apared | Fondo =0,40m 20,40 m
Acceso lateral >20,80m 20,70 m
Espacio libre de obstaculos 21,50 m 21,50 m
Altura de repisas y perchas --- De0,40mal,20m
Largo =21,20m >21,80m
Ancho =20,80m >21,20m
Pendiente de evacuacion de aguas --- <2%
Espacio de transferencia lateral al asiento 20,80 m De 0,80 mal,20m
Altura del maneral del rociador si es
D Duchas manipulable. - De080mal20m
Altura de barras metélicas horizontales --- 0,75 m
Anchura --- >0,50m
Altura --- <0,45m
Banco abatible
Fondo - 20,40 m
Acceso lateral 20,80 m 20,70 m

En el lado del asiento existiran barras de apoyo horizontales de forma perimetral en, al menos, dos paredes que forman esquina y

una barra vertical en la pared a 0,60 metros de la esquina o del respaldo del asiento.

Diametro de la seccion circular

De3cmadcm

De3cmad4cm

Separacion al paramento
Fuerza soportable
Altura de las barras horizontales

Longitud de las barras horizontales

De 45cma5,5cm
1,00 kN

De 0,70ma0,75m

=20,70m

24,5cm

De 0,70ma0,75m

En el interior debe disponer de avisador luminoso y acUstico para casos de emergencia cuando sea obligatoria la instalacién de sistema de alarma. El
avisado estara conectado con sistema de alarma.

En zonas de uso publico debe contar con un dispositivo en el interior faciimente accesible, mediante el cual se transmite una llamada de asistencia
perceptible desde un punto de control que permita a la persona usuaria verificar que su llamada ha sido recibida, o perceptible desde un paso frecuente

de personas.

DORMITORIOS Y ALOJAMIENTOS ACCESIBLES (Rgto. Art. 79. DB-SUA 9 Anejo A)

Dotacion

Anchura del hueco de paso en puertas

Se debera cumplimentar la Tabla justificativa 1. Edificios, establecimientos o instalaciones de alojamiento.

_— >

(En &ngulo méxima apertura reducida por grosor hoja = 0,78 m) 20,80m

Espacio aproximacion y transferencia a un . >0.90m

lado de la cama -
Espacios de Espacio de paso a los pies de la cama --- 20,90 m ‘
aproximacion y . I
circulacion Frontal a armarios y mobiliario - >0,70m ‘

Distancia entre dos obstaculos entre los

gue se deba circular (elementos --- 20,80 m

constructivos o mobiliario).
Armarios Altura de las baldas, cajones y percheros --- De 0,40a 1,20 m ‘
empotrados

Carpinteria y

Carecen de rodapie en el umbral y su pavimento esta al mismo nivel que el de la habitacién.

Sistemas de Altura - <1,20m ‘




protecciones apertura Separacién con el >0.04
exteriores plano de la puerta - =00am
Distancia desde el
mecanismo de . >030m
apertura hasta el
encuentro en rincon
Altura de los
<
Ventanas antepechos <0,60 m
Altura interruptores - De 0,80a 1,20 m ‘
Mecanismos
Altura tomas de corriente o sefial - De 0,40a 1,20 m ‘

Si los alojamientos disponen de aseo, sera accesible. Si no disponen de él, existird un itinerario accesible hasta el aseo accesible exterior al alojamiento.

Instalaciones complementarias:

Sistema de alarma que transmite sefiales visuales visibles desde todo punto interior, incluido el aseo.
Avisador luminoso de llamada complementario al timbre.

Dispositivo luminoso y acUstico para casos de emergencia (desde fuera)

Bucle de induccién magnética.

FICHA II. EDIFICIOS, ESTABLECIMIENTOS O INSTALACIONES
EQUIPAMIENTOS Y MOBILIARIO

NORMATIVA DB-SUA DEC. 293/2009 ORDENANZA DOC. TECNICA
MOBILIARIO, COMPLEMENTOS Y ELEMENTOS EN VOLADIZO (Rgto. Art. 80. DB-SUA 9 y Anejo A)

El mobiliario debera respetar una distancia minima entre dos obstaculos entre los que se deba circular de 0,80 m
La altura de los elementos en voladizo sera = 2,20 m

PUNTOS DE ATENCION ACCESIBLES Y PUNTOS DE LLAMADA ACCESIBLES (Rgto. Art. 81. DB-SUA Anejo A)

Ancho 20,80 m >0,80m
Altura <0,85m De 0,70 ma 0,80 m
Mostradores
de atencion Alto 20,70 m 20,70 m
al publico .
Hueco bajo
Puntos de atencién el mostrador | A"°M° 20.80m -
ibl
accesible Fondo 2050 m 2050m
Ventanillas Altura de la ventanilla --- <1,10m
de atencion
al publico Altura plano de trabajo <0,85m ---
Posee un dispositivo de intercomunicacion dotado de bucle de induccion u otro sistema adaptado a tal efecto.
Puntos de llamada | Dispone de un sistema de intercomunicacién mediante mecanismos accesible, con rétulo indicativo de su funcién y permite la
accesible comunicacion bidireccional con personas con discapacidad auditiva.

Banda sefializadora visual y tactil de color contrastado con el pavimento y anchura de 0,40 m, que sefialice el itinerario accesible desde la via publica
hasta los puntos de atencion y de llamada accesible.

EQUIPAMIENTO COMPLEMENTARIO (Rgto. Art. 82)

Se debera cumplimentar la Ficha justificativa I. Infraestructuras y urbanismo

MECANISMOS DE ACCIONAMIENTO Y CONTROL (Rgto. Art. 83, DB-SUA Anejo A)

Altura de mecanismos de mando y control De 0,80 mal,20m De 0,90a1,20m De 0,90a1,20 m
Altura de mecanismos de corriente y sefial De0,40mal1,20m --- De 0,40 mal,20m
Distancia a encuentros en rincon >20,35m - >20,35m

FICHA II. EDIFICIOS, ESTABLECIMIENTOS O INSTALACIONES
APARCAMIENTOS DE UTILIZACION COLECTIVA EN ESPACIOS EXTERIORES O INTERIORES ADSCRITOS A LOS EDIFICIOS

NORMATIVA DB-SUA DEC. 293/2009 ORDENANZA DOC. TECNICA

APARCAMIENTOS (Rgto. Art. 90. DB-SUA 9, Anejo A)

Dotacién minima En funcién del uso, actividad y aforo de la edificacién se deberd cumplimentar la Tabla justificativa correspondiente
Independiente Esp. libre lateral
21,20 m o CUMPLE

Bateria ;
Zona de Compartida Esp. libre lateral
transferencia - >1,40m

Linea Esp. libre trasero = .

3,00m




FICHA 1. EDIFICIOS, ESTABLECIMIENTOS O INSTALACIONES
PISCINAS COLECTIVAS

NORMATIVA DB-SUA DEC. 293/2009 ORDENANZA DOC. TECNICA

CONDICIONES GENERALES

La piscina debe disponer de los siguientes elementos para facilitar el acceso a los vasos a las personas con movilidad reducida:

- GrGia homologada o elevador hidraulico homologado
- Escalera accesible

Huella (antideslizante) - >0,30 m
Tabica . <016 m
Ancho 21,20m
Escaleras Altura - De0,95ma1,05m
accesibles en - » -
piscinas Dimension mayor sélido . De 0,045 m
Pasamanos | ©2P37 a0,05m
(a ambos -
Separacion hasta
lados) paramento -—- 20,04 m
Separacion entre <4.00m

pasamanos intermedios

|:| Rampas accesibles en piscinas de titularidad publica destinadas exclusivamente a uso recreativo

Pendiente (antideslizante) - <8%
Anchura - >0,90m

De 0,65ma0,75m

Altura (doble altura) - De 0.95m a1.05m

Rampas accesibles

en piscinas Dimensi6n mayor sélido . De 0,045 m
Pasamanos | capaz a0,05m
(a ambos
lados i6
) Separacion hasta . >0,04m
paramento

Separacion entre

i : - <
pasamanos intermedios <400m

Ancho de borde perimetral de la piscina con cantos

redondeados 21,20 m —

CARACTERISTICAS SINGULARES CONSTRUCTIVAS Y DE DISENO

|:| Se disponen zonas de descanso, dado para distancias en el mismo nivel 2 50,00 m 6 cuando puede darse una situacion de espera.

D Existen puertas de apertura automatica con dispositivos sensibles de barrido vertical, provistas de un mecanismo de minoracién de velocidad que no
supere 0,50 m/s, dispositivos sensibles que abran en caso de atrapamiento y mecanismo manual de parada del sistema de apertura y cierre. Dispone de
mecanismo manual de parada de sistema de apertura.

|:| El espacio reservado para personas usuarias de silla de ruedas es horizontal y a nivel con los asientos, esta integrado con el resto de asientos y
sefializado.

Las condiciones de los espacios reservados:

Con asientos en graderio:
- Se situaran préximas a los accesos plazas para personas usuarias de silla de ruedas
- Estaran préximas a una comunicacién de ancho = 1,20 m

- Las gradas se sefializaran mediante diferenciacion cromatica y de textura en los bordes
- Las butacas dispondran de sefializacion numeroldgica en altorelieve.

|:| En cines, los espacios reservados se sitdan o en la parte central o en la superior.

OBSERVACIONES




DECLARACION DE CIRCUNSTANCIAS SOBRE EL CUMPLIMIENTO DE LA NORMATIVA

|Z Se cumplen todas las prescripciones de la normativa aplicable.

D Se trata de una actuacion a realizar en un edificio, establecimiento o instalacion existente y no se puede cumplir alguna prescripcién especifica de la
normativa aplicable debido a las condiciones fisicas del terreno o de la propia construccién o cualquier otro condicionante de tipo histérico, artistico,
medioambiental o normativo, que imposibilitan el total cumplimiento de las disposiciones.

|:| En el apartado "Observaciones" de la presente Ficha justificativa se indican, concretamente y de manera motivada, los articulos o apartados de cada
normativa que resultan de imposible cumplimiento y, en su caso, las soluciones que se propone adoptar. Todo ello se fundamenta en la documentacion
gréfica pertinente que acompafia a la memoria. En dicha documentacién gréafica se localizan e identifican los parametros o prescripciones que no se
pueden cumplir, mediante las especificaciones oportunas, asi como las soluciones propuestas.

|:| En cualquier caso, auin cuando resulta inviable el cumplimiento estricto de determinados preceptos, se mejoran las condiciones de accesibilidad
preexistentes, para la cual se disponen, siempre que ha resultado posible, ayudas técnicas. Al efecto, se incluye en la memoria del proyecto, la
descripcion detallada de las caracteristicas de las ayudas técnicas adoptadas, junto con sus detalles graficos y las certificaciones de conformidad u
homologaciones necesarias que garanticen sus condiciones de seguridad.

No obstante, la imposibilidad del cumplimiento de determinadas exigencias no exime del cumplimiento del resto, de cuya consideracion la presente Ficha
justificativa es documento acreditativo.
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ESTUDIO DE ARQUITECTURA E INGENIERIA MODULOR. S.Coop.And.P.
Paseo Pedro Ponce n°4 4°D — 04700 El Ejido (Almeria) — Tel. 950 485405

4.2 REAL DECRETO 105/2008 POR EL QUE SE REGULA LA PRODUCCION Y
GESTION DE LOS RESIDUOS DE CONSTRUCCION Y DEMOLICION.

No es de aplicaciéon debido a que no se ejecutan obras.

4.3 ESTABLECIMIENTOS DE PUBLICA CONCURRENCIA

4.3.1 Ley 13/1999, de 15 de diciembre, de Espectaculos Publicos y Actividades Recreativas de
Andalucia

La actividad objeto del presente Proyecto, se encuentra incluida en Decreto 155/2018, de 31 de
julio, por el que se aprueba el Catalogo de Espectaculos Publicos, Actividades Recreativas y
Establecimientos Publicos de Andalucia y se regulan sus modalidades, régimen de apertura o instalacion y
horarios de apertura y cierre con el epigrafe 11l.2.7.b) Establecimiento de Hosteleria con musica

Segun el Articulo 4 del mencionado decreto, Modalidades de espectaculos publicos y actividades
recreativas, estaria incluida en el apartado a) Permanentes. Segun el Articulo 5, Tipos de establecimientos

publicos, estaria incluido en los apartados:
1.a) Fijos,
2.a) Abiertos, ya que el Unico cerrado el médulo de aseos.

2.b) Al aire libre o descubiertos, si bien la zona de banquete y el médulo de aseos, y el resto al aire

libre o descubiertos.
2. ¢) Independientes, puesto que se accede desde la via publica.

Se da cumplimiento a lo establecido por el Articulo 10. Condiciones de los establecimientos:

2. Cuando para la celebracion de un espectaculo o para el desarrollo de una actividad recreativa se
utilizasen estructuras no permanentes o desmontables, éstas deberan reunir igualmente las necesarias
condiciones técnicas que garanticen la seguridad, higiene, accesibilidad y confortabilidad para las personas,
y ajustarse, de acuerdo con el apartado anterior, a las disposiciones establecidas sobre condiciones de
proteccion contra incendios en los edificios.

El horario de apertura y cierre esta regulado en el capitulo Ill, segun el cual se limita a la franja de

12,00 h a 02,00 h, ampliandose el cierre una hora mas viernes, sabado y visperas de festivo.

4.3.2 Real Decreto 2816/1982, de 27 de agosto, por el que se aprueba el Reglamento general de
policia de Espectaculos publico y actividades recreativas:
SECCION PRIMERA:
- Dispone de una altura libre de 3.20 m. Los elementos decorativos quedan a una altura minima de
2,80 m.
- Se dispone de un botiquin en area de bar, perfectamente equipado, para prestar los primeros auxilios
en caso de accidente o enfermedad repentina, dotado con el material dispuesto por las disposiciones
sanitarias vigentes.
- Los bafos disponen de capacidad para el uso de trabajadores y clientes.
- Los aseos estan dotados de ventilacion, alumbrado ordinario y revestido con material impermeable.

SECCION SEGUNDA:
- El alumbrado ordinario esta estudiado para que no se produzcan zonas de penumbra, cumpliendo
PROYECTO DE ACTIVIDAD DE FINCA DE CELEBRACIONES Y EVENTOS



ESTUDIO DE ARQUITECTURA E INGENIERIA MODULOR. S.Coop.And.P.
Paseo Pedro Ponce n°4 4°D — 04700 El Ejido (Almeria) — Tel. 950 485405

que en todos los puntos de la zona de publico existe una iluminacién minima de 10 lux en todo el
espacio comprendido entre el pavimento y un plano de dos metros sobre éste.

- Se senalizan las salidas de emergencia a exterior en la zona cerrada.

- Las luces de emergencia y de sefializacion se localizan sobre las puertas de la zona de banos,
garantizandose la iluminacién exigida por el R.E.B.T. en caso de fallo de la instalacion.

- Se cumple lo dispuesto en el R.E.B.T. e Instrucciones Complementarias, asi como lo dispuesto en el
Reglamento de Instalaciones de Climatizacion y Agua Caliente sanitaria.

44 DECRETO 6/2012, DE 17 DE ENERO, POR EL QUE SE APRUEBA EL
REGLAMENTO DE PROTECCION CONTRA LA CONTAMINACION ACUSTICA EN
ANDALUCIA

Se justifica en anexo que incluye Estudio Acustico.

4.5.- NORMATIVA TECNICO SANITARIA.

4.5.1.- Reglamento (CE) n° 852/2004 del parlamento europeo y del consejo, de 29 de abril de 2004,
relativo a la higiene de los productos alimenticios:

4.5.1.1.-. Ambito de aplicacion

« La ACTIVIDAD DE EVENTO GASTRONOMICO Y SOCIAL quedaria englobada como establecimiento
donde se prepara, manipula y se almacena de forma doméstica, productos alimenticios para el
consumo domeéstico privado.

4.5.1.2.-. Requisitos especificos de las salas donde se preparan, tratan, o transforman los productos
alimenticios.

* Las instalaciones se mantendran en buen estado y son de facil limpieza, dadas las caracteristicas de
los mismos, son impermeables, no absorbentes, lavables y no téxicos.

* Impiden la acumulacién de suciedad y la formacién de moho, reducen la condensacion y no facilita el
desprendimiento de particulas.

* Las superficies donde se trabajan los alimentos son facilmente limpiables y desinfectables, siendo de
materiales lisos, lavables, resistentes a la corrosion y no toxicos.

» Se disponen de las instalaciones necesarias para la limpieza, desinfeccién y almacenamiento de los
utensilios de trabajo, instalaciones que son facilmente limpiables, anticorrosivas y disponen de agua
fria y caliente.

4.5.1.3.-. Requisitos del equipo en contacto con los productos alimenticios.

» Se mantendran en perfecto estado de limpieza y en su caso se desinfectaran, con la frecuencia
necesaria para evitar riesgo de contaminacion.

* Las caracteristicas de los mismos, permitiran su facil limpieza y la de su entorno, su desinfeccion y
reduciran al minimo el riesgo de contaminacion.

* Los equipos estan provistos de dispositivos de control para permitir el cumplimiento de la Normativa
alimentaria.

+ Cualquier uso de aditivo quimico se realizara siguiendo el protocolo establecido a tal fin.
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4.5.1.4.-. Desperdicios

* Los desperdicios de productos alimenticios, los subproductos no comestibles y los residuos se retiran
de las instalaciones hasta los contenedores habilitados a tal fin.

* Estos contenedores se disponen en una zona especial hasta la recogida por el gestor Autorizado si es
el caso o por la Empresa encargada de retirar el conjunto de residuos organicos, inorganicos, vidrios,
papel-cartén y envases.

» Tanto los contenedores como la zona habilitada permiten una facil limpieza y desinfeccion.

4.5.1.5.-. Suministro de agua

» Las instalaciones disponen de agua potable para las necesidades de lavado y limpieza.
* Por lo tanto, hay suministro suficiente de agua para evitar contaminacién en los alimentos.

* El hielo que se pueda utilizar proviene de casa suministradora homologada, o fabricados con agua de
la red municipal.

* El vapor utilizado no contendra ninguna particula que pueda suponer contaminacion sobre el producto
que se aplica.

4.5.1.6.-. Higiene del personal

* Las personas en contacto con los alimentos, iran en perfecto estado de limpieza y llevaran vestimenta
adecuada.

* Queda prohibida el acceso a las zonas de trabajo con los alimentos de toda persona con heridas,
enfermedad cutanea, diarreas y demas enfermedades que puedan afectar a los alimentos.

4.5.1.7.-. Disposiciones aplicables

* No se admitiran alimentos, ingredientes o materias primas que estén contaminados o cabe prever
razonablemente que lo estan.

» El almacenamiento se realiza en dependencias habilitadas que evitan el deterioro progresivo y la
posible contaminacion.

» Se refrigeraran de forma inmediata aquellos productos que deban conservarse o servirse a bajas
temperaturas.

» La descongelacion se realizard de modo que se reduzcan al minimo el riesgo de multiplicacion de
microorganismos patodgenos o la formacion de toxinas.; caso de ser necesario, se drenara el liquido
resultante.

4.5.2.- Real decreto 3484/2000, de 29 de diciembre, por el que se establecen las normas de higiene
para la elaboracioén, distribucion y comercio de comidas preparadas:

4.5.2.1.-. Ambito de aplicacion

* El articulo 1.2., establece la aplicacion del presente R.D., para aquellas empresas de caracter privado,
que conlleven la venta directa al consumidor de comidas preparadas, como es nuestro caso.

4.5.2.2.-. Condiciones de los establecimientos.
+ Se dispone de la documentacion necesaria acreditativa a los efectos de los suministradores.

* Todos los aparatos y utiles de trabajo estan fabricados con materiales resistentes a la corrosién y de
facil limpieza y desinfeccion.

» Se dispone de los equipos necesarios para la conservacion de los alimentos, con temperaturas
reguladas y sistemas de control que alcanzan las garantias sanitarias.
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* Se dispone de sistema de lavado.

» Se ha establecido un programa de limpieza, desinfeccion y control para todas las dependencias
donde se manipulen alimentos.

4.5.2.3.-. Requisitos de las comidas preparadas.

» Para la elaboracion de comidas se utilizaran productos alimenticios aptos para el consumo humano y
que cumplan los requisitos de la normativa de aplicacion.

* No se permitira el contacto de alimentos con el suelo ni con animales.

» Se cuidara que el suministro de materias primas no afecte a los alimentos y comidas que se estén
elaborando en esas dependencias.

» La descongelacion se realizara en refrigeracion y las comidas y alimentos descongelados no se
podran recongelar.

» El fraccionamiento de comidas se realizara en la menor proporciéon posible.
* La elaboracién de comidas preparadas se realizara en el menor tiempo posible.

» Las comidas preparadas que hayan de congelarse o con tratamiento térmico especifico se realizaran
en el menor tiempo y que alcancen en su parte intermedia una temperatura igual o inferior a 8°C.

* Las comidas que hayan de descongelarse se mantendran en refrigeracion hasta su utilizacion.
* Los aditivos utilizados cumpliran la normativa especifica de aplicacion.

4.5.2.4.-. Condiciones de almacenamiento

* La temperatura de almacenamiento seran las siguientes:
1. Comidas congeladas: menor o igual a -18°C.

2. Comidas refrigeradas: entre 4 y 8°C.

3. Comidas calientes: mayor o igual a 65°C.

* Los productos de limpieza se almacenaran en lugar separado, para evitar el riesgo de contaminacion,
y se dispondra especial cuidado en el trasvase o empleo parcial de los productos.

El Ejido, noviembre de 2023

La Arquitecta Técnica

7

Gos

Fdo. Encarnacion Lopez Martin
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5. ANEJOS A LA MEMORIA
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5.1 DOCUMENTACION PARA EL TRAMITE AMBIENTAL DE LA ACTIVIDAD

Segun la Ley 7/2007 de Gestion Integrada de la Calidad Ambiental (GICA). La actividad a desarrollar en el
local estéa sometida a Calificacion Ambiental (CA): Decreto 297/1995. Segun articulo 9, el Proyecto Técnico
debera incluir a los efectos ambientales la siguiente documentacion:

a)

b)

c)

d)

f)

Objeto de la actividad

El tipo de actividad a desarrollar en el local objeto del proyecto sera de restaurante
Emplazamiento y descripcion del edificio
Aportado en la Memoria del proyecto apartados 1.2y 1.3

Maquinaria y equipos

- 10 frigorificos de 650 w de potencia frigorifica.

- 2 frigorificos de 360 w de potencia frigorifica.

- 2 hornos de 350 w de potencia calorifica.

Materiales empleados y almacenados

Todos los materiales en contacto con alimentos cumplen con la reglamentacion técnico-sanitaria
del comercio minorista de alimentacion, Real Decreto 381/1984.

Los productos almacenados estaran sometidos a los certificados europeos de calidad y al Real
Decreto 18010/2003, sobre seguridad general de los productos.

También sera de aplicacion toda la normativa tipoldgica redactada anteriormente.
Riesgos ambientales previsibles y medidas correctoras propuestas

- Contaminacion acustica: Se mantiene dentro de los limites establecidos.

- Contaminacion luminica: No existe riesgo.

- Otros:

Las emisiones a la atmésfera de la actividad del comercio, segun RTE, es AE1 (Bajo Nivel de
Contaminacion)

La utilizacién del agua para la actividad es para la higiene personal de los trabajadores y limpieza
del menaje, no produciéndose vertidos liquidos de ninguna clase.

Los residuos propios de la actividad son Envases ligeros (bolsas de plastico y latas) papel y vidrio.
Los embalajes de cartéon utilizados en la reposicion de los articulos se retiraran en el momento del
traslado de los articulos a local y por el mismo medio de transporte para su posterior tratamiento en
planta de reciclado, Los residuos ordinarios producidos por la actividad diaria se depositaran en los
contenedores existentes en la via publica.

Normativa Ambiental y Sectorial Aplicable

A continuacion se presenta la normativa ambiental principal aplicable a las actividades objeto de la
Guia;

- Legislacion en materia de prevencion ambiental:
AUTONOMICO

- Ley 7/2007, de 9 de julio, de Gestion Integrada de la Calidad Ambiental. - Decreto
356/2010, de 3 de agosto, por el que se regula la autorizacién ambiental unificada, se
establece el régimen de organizacion y funcionamiento del registro de autorizaciones de
actuaciones sometidas a los instrumentos de prevencion y control ambiental, de las
actividades potencialmente contaminadoras de la atmdsfera y de las instalaciones que
emiten compuestos organicos volatiles, y se modifica el contenido del Anexol de la Ley
7/2007, de 9 de julio, de Gestion integrada de la Calidad Ambiental. - Decreto 2971995, de
19 de diciembre, por el que se aprueba el Reglamento de Calificacion Ambiental.
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- Legislaciéon en materia de contaminacién atmosférica
NACIONAL

- Ley 3412007, de 15 de noviembre de 2007 de calidad del aire y proteccién de la
atmosfera. - Decreto 833/1975, de 6 de febrero, de Proteccion del Ambiente y sus
modificaciones,

AUTONOMICO
- Decreto 741996, de 20 de febrero, de Calidad de Aire de Andalucia.

- Legislaciéon en materia de contaminacion acustica
NACIONAL

- Real Decreto 13672007, de 19 de octubre que desarrolla la Ley 372003 en lo referente a
la zonificacion acustica, objetivos de calidad y emisiones acusticas.

AUTONOMCO

- Ley 7/2007, de 9 de julio, de Gestidn Integrada de la Calidad Ambiental. - Decreto 62012,
por el que se aprueba el Reglamento de proteccion contra la contaminacion acustica en
Andalucia, - Orden 2005, de 26 de julio, por la que se aprueba el modelo tipo de ordenanza
municipal de proteccion contra la Contaminacion acustica.

- Legislaciéon en materia de residuos
NACIONAL

- Ley 10/1998, de 21 de abril, de Residuos y modificaciones. - Real Decreto 105/2008, de 1
de febrero, por el que se regula la produccién y gestién de residuos de construcciéon y
demoliciéon. - Real Decreto 208/2005, de 25 de febrero, sobre aparatos eléctricos y
electronicos y la gestién de sus residuos. - Real Decreto 952/1997, de 20 de junio, Se
modifica el Reglamento para la ejecucion de la Ley 20/1986, de 14 de mayo, basica de
residuos toxicos y peligrosos, aprobado mediante Real Decreto 833/1988, - Real Decreto
833/1988, de 20 de julio, por el que se aprueba el Reglamento que desarrolla la Ley
2011986, Basica de residuos téxicos y peligrosos. - Orden 304/2002, de 8 de febrero, por la
que se publican las operaciones de valorizacion y eliminacién de residuos y la lista europea
de residuos.

AUTONOMICO

- Ley 7/2007, de 9 de julio, de Gestion Integrada de la Calidad Ambiental. - Decreto
283/1995, de 21 de noviembre, por el que se aprueba el reglamento de residuos de la
Comunidad Auténoma de Andalucia.

- Legislacion en materia de suelos contaminados
NACIONAL

- Real Decreto 9/2005, de 14 de enero, por el que se establece la relacién de actividades
potencialmente contaminantes del suelo y los criterios y estandares para la declaracion de
suelos contaminados.

AUTONOMICO
- Ley 72007, de 9 de julio, de Gestion integrada de la Calidad Ambiental.

- Legislaciéon en materia de vertidos
NACIONAL

- Real Decreto-Ley 4/2007, de 13 de abiril, por el que se modifica el texto refundido de la
Ley de Aguas, - Real Decreto-Legislativo 12001, de 20 de julio, se aprueba el texto
refundido de la Ley de Aguas.
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- Real Decreto 8491986, de 11 de abiril, por el que se aprueba el Reglamento del Dominio
Puablico Hidraulico, que desarrolla los Titulos Preliminares, IV, V, V y VI de la Ley 29/1985,
de 2 de agosto, de Aguas,

- Orden 187312004, por la que se aprueban los modelos oficiales de declaracién de vertido
y se desarrollan determinados aspectos relativos a la autorizaciéon y canon de vertido.

AUTONOMICA

- Ley 7/2007, de Gestion Integrada de la Calidad Ambiental, - Decreto 14/1996, de 16 de
enero, por el que se aprueba el Reglamento de la Calidad de Aguas Litorales

- Legislacion en materia de reutilizacion de aguas depuradas
NACIONAL

- Real Decreto 16202007, de 07 de diciembre por el que se establece el régimen juridico de
la Reutilizacion de Aguas Depuradas,

- Otra normativa de interés
EUROPEA

- Directiva 2006/123CE, de 12 de diciembre de 2006, relativa a los servicios en el mercado
interior.

NACIONAL

- Ley 172009, de 23 de noviembre, sobre el libre acceso a las actividades de servicios y su
ejercicio ("Ley Paraguas"),

- Ley 25/2009, de 22 de diciembre, de modificacion de diversas leyes para su adaptacion a
la Ley sobre el libre acceso a las actividades de servicios y su ejercicio (‘Ley Omnibus").

- Real Decreto 3672010, de 26 de marzo, de modificacién de diversos reglamentos del area
de medioambiente para su adaptacién a la Ley 172009, de 23 de diciembre, de modificacion
de diversas leyes para su adaptacion a la Ley de libre acceso a actividades de servicios y su
ejercicio,
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5.2 ESTUDIO ACUSTICO CONFORME DECRETO 6/2012.

A) CUMPLIMIENTO DEL REGLAMENTO DE PROTECCION CONTRA LA CONTAMINACION ACUSTICA
EN ANDALUCIA, (DECRETO 6/2012 de 17 de enero).

Valores limite de inmision de ruido aplicables a las actividades, maquinarias y equipos, asi como a
las nuevas infraestructuras de transporte viario, ferroviario, aéreo y portuario de competencia
autonomica y local (Art°. 29)

APARTADO 1.- INFRAESTRUCTURAS PORTUARIAS Y ACTIVIDADES.-

La parcela donde se ubica la actividad para eventos y celebraciones esta en una zonificacion rustica y
exenta de recintos protegidos. Unicamente es colindante con otras parcelas agricolas.

Al no disponer de recintos colindantes, no es necesario justificar las exigencias en cuanto a los
niveles transmitidos a locales colindantes.

Para el presente estudio acustico, nuestra parcela la asemejaremos a uso industrial, ya que la
zonificacion acustica en suelo rustico no se indica en el Decreto 6/2012.

Con esta consideracion, los valores de inmision de ruido al exterior medidos a 1,5 m del limite de la
parcela no sobrepasaran los 55 dBA, para nuestra actividad, en el horario mas desfavorable (noche en
nuestro caso) y siempre que el N.R.F. sea igual o inferior, cumpliendo con la tabla VII de Art° 29, apartado 1
b) del Reglamento de Proteccion contra la Contaminacién Acustica.

Cumplimiento de los valores limites de inmisién de ruido aplicable las actividades, maquinarias y
equipos, asi como a las nuevas infraestructuras de transporte viario, ferroviario, aéreo o portuario de
competencia autonémica y local (Art°. 30)

En el caso de mediciones o de la aplicacién de otros procedimientos de evaluacion apropiados, se
considerara que se respetan los valores limite de inmisién de ruido establecidos en el articulo 29 cuando los
valores de los indices acusticos, evaluados conforme a los procedimientos establecidos en la Instruccion
Técnica 2, cumplan, para el periodo de un afo lo siguiente, tratandose de actividades:

1°. Ningun valor promedio del afo supera los valores fijados en la correspondiente tabla VI 6 VII.

2°. Ningun valor diario supera en 3 o mas de 3 dB los valores fijados en la correspondiente tabla VI 6
VII.

3°. Ningun valor medido del nivel de presidon sonora corregido para el periodo de tiempo que se
establezca (indice LKeq,Ti) supera en 5 dB los valores fijados en la correspondiente tabla VI 6 VII.

A los efectos de la inspeccion de actividades a que se refiere el articulo 27 de la Ley 37/2003, de 17
de noviembre, se considerara que una actividad en funcionamiento cumple los valores limite de inmisién de
ruido establecidos en el articulo 29, cuando los valores de los indices acusticos evaluados conforme a los
procedimientos establecidos en la Instruccion Técnica 2, cumplan lo especificado en los epigrafes 2° y 3° del
apartado 1.a).

Limites admisibles de transmisién de vibraciones (Art°. 31)

Las actividades y las nuevas infraestructuras de transporte deberan adoptar las medidas necesarias
para no transmitir al espacio interior de las edificaciones destinadas a viviendas, usos residenciales,
hospitalarios, educativos o culturales, vibraciones para que, no s6lo no sobrepasen por si solas los objetivos
de calidad acustica establecidos en la tabla V, sino que tampoco resulten superados estos limites por la

concurrencia de estas vibraciones por otras que procedan de distintas fuentes.
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Condiciones acusticas Generales (Art°. 32)

Los valores de aislamiento acustico exigidos a los locales destinados a uso distinto del de vivienda
deberan ser los necesarios para el cumplimiento de todas las limitaciones de inmisién y transmision,
establecidas en este Reglamento.

Condiciones acusticas particulares en actividades y edificaciones donde se generan niveles
elevados de ruido. (Art°. 33).

En nuestro caso particular, al tratarse de focos de ruido localizados y puntuales que se encuentran
dentro de nuestra parcela y al aire libre, no se exige ningun aislamiento minimo. No obstante no se podra
superar el nivel de inmision al exterior exigido a 1,5 m del perimetro de nuestra parcela.

Procedimientos aplicables para la medicidon y valoracion de ruidos y vibraciones generados por
actividades, de ruido ambiental y de aislamientos acusticos (Art°. 35).

Los procedimientos contenidos en la Instruccién Técnica 2 del Decreto 6/2012 seran de aplicacion
para la medicién y valoracién de:

a) Los ruidos en el interior de las edificaciones, y de los ruidos en el ambiente exterior, asi como la
exposicion a las vibraciones en el interior de los locales generados por actividades.

b) Las inmisiones sonoras por cualquier causa en el ambiente exterior.

c) Los aislamientos acusticos a ruido aéreo, a ruido estructural y el aislamiento acustico de fachadas
y cubiertas de edificios.

Equipos de medidas de ruidos y vibraciones (Art°. 37).

A los instrumentos de medida y calibradores utilizados para la evaluacion del ruido les seran de
aplicacion las disposiciones establecidas en la Orden de Ministerio de Fomento, de 25 de septiembre de
2007, por la que se regula el control metroldgico del estado de los instrumentos destinados a la medicion de
sonido audible y de los calibradores acusticos. El plazo de validez de la verificacion de los instrumentos de
medida sera de un afio. La entidad que realice dicha verificacién emitira un certificado de acreditacion de la
misma de acuerdo con la Orden citada.

Los instrumentos de medida utilizados para todas aquellas evaluaciones de ruido o aislamiento
acustico, en las que sea necesario el uso de filtros de banda de octava o 1/3 de octava, deberan cumplir lo
exigido para el grado de precision tipo 1/clase 1 en las normas UNE-EN 61260:1997 y UNE-EN
61260/A1:2002, “Filtros de octava y de bandas de una fraccién de octava”.

En la evaluacién de las vibraciones por medicidon se deberan emplear instrumentos de medida que
cumplan las exigencias establecidas en la norma UNE-EN ISO 8041:2006, “Respuesta humana a las
vibraciones. Instrumentos de medida”.

Como regla general se utilizaran:

a) Sondmetros integradores-promediadores, con analisis estadisticos y detector de impulso, para
medidas de inmision y transmision de ruidos.

b) Sonédmetros con analisis espectral para medidas en bandas de tercios de octava, para medicién de
aislamientos acusticos, y de inmision y transmision de ruidos.
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Establecimientos de espectaculos publicos y de actividades recreativas (Art° 40).

En establecimientos de espectaculos publicos y de actividades recreativas, no se permitira alcanzar
en el interior de las zonas destinadas al publico, niveles de presién sonora superiores a 90 dBA, salvo que
en los accesos a dichos espacios se dé adecuada publicidad a la siguiente advertencia: «Los niveles
sonoros producidos en esta actividad, pueden producir lesiones permanentes en la funciéon auditiva». La
advertencia sera perfectamente visible, tanto por su dimensién como por su iluminacion.

Exigencia y contenido minimo de estudios acusticos (Art°. 42).

Los proyectos de actividades e instalaciones productoras de ruidos y vibraciones que generen
niveles de presion sonora iguales o superiores a 70 dBA, asi como sus modificaciones y ampliaciones
posteriores con incidencia en la contaminacién acustica, requeriran para su autorizacion, licencia o medio de
intervenciéon administrativa en la actividad que corresponda, la presentacién de un estudio acustico realizado
por personal técnico competente, conforme a la definicion contenida en el articulo 3, relativo al cumplimiento
durante la fase de funcionamiento de las normas de calidad y prevenciéon establecidas en el presente
Reglamento y, en su caso, en las Ordenanzas Municipales sobre la materia.

Tratandose de actividades o proyectos sujetos, en nuestro caso a calificacion ambiental, el estudio
acustico se incorporara en el proyecto técnico.

El contenido minimo de los estudios acusticos para las actividades o proyectos sera el establecido
en la Instruccién Técnica 3 de este Decreto. En el estudio de ruidos que se justifica en el apartado B) de
este informe, se justifican todos los puntos minimos que se exigen en la citada Instruccion partiendo de la
emision global que nuestra actividad pueda generar.

Instalacion de Equipos Limitadores- Controladores Acusticos (Art.° 48).

En aquellos establecimientos con equipos de reproduccion o amplificacion sonora o audiovisuales,
cuyos niveles de emisidn sonora pudieran dar lugar a superaciones delos limites admisibles de nivel sonoro
de las tablas VI y VII, y en cualquier caso cuando dichos equipos puedan generar niveles de emision sonora
superiores a 85 dBA, o cuando se utilicen sistemas de amplificacion para actuaciones en directo, sera
obligatoria la instalacion de un equipo limitador-controlador acustico que permita asegurar, de forma
permanente, el cumplimiento de dichos limites.

Los limitadores-controladores deberan intervenir en la totalidad de la cadena de sonido, de forma
espectral, al objeto de poder utilizar el maximo nivel sonoro emisor que el aislamiento acustico del local le

permita. Ningun elemento con amplificaciéon podra estar fuera del control del limitador-controlador.

Tendran que disponer de los dispositivos necesarios que les permita hacerlos operativos, para lo
cual deberan disponer al menos de las funciones que se establecen en la Instruccion Técnica 6.

En nuestra actividad se instalara un equipo limitador controlador que cumple con todo lo requerido

en la IT-6 del Decreto.
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B) ESTUDIO ACUSTICO. (ART® 42 DECRETO 6/2012)

1. TIPO DE ACTIVIDAD.

La finca o parcela donde se pretende realizar los eventos y celebraciones posee 72.031 m2 de
superficie total, dedicada en su mayoria al olivar de regadio y almendros de secano. El acceso a la misma
se puede realizar desde la localidad de Alcolea o bien desde la carretera A-348.

En los dias en los que se vaya a celebrar cualquier tipo de evento o celebracién, se establece un
horario de funcionamiento desde las 12.00 h de la mafiana a las 3.00 h de la madrugada (fines de semana y
visperas de festivo hasta las 4.00 h), segun decreto 155/2018 de 31 de julio.

El horario mas desfavorable se producira en la franja desde las 23:00 h hasta las 4:00 h.
2. NIVEL SONORO DE EMISION.

Dentro de la parcela se podran tener focos de ruido puntuales cerca del acceso noroeste, donde se
encuentra el area de servicio para que el catering de turno pueda operar.

Por lo que esta zona podriamos asemejarla a una actividad de hosteleria con la maquinaria portatil
que se desplegara para eventos como bodas o bautizos.

En este sentido, se podria considerar una serie de maquinaria como la que se describe a
continuacion:

ESPECTRO
CARACTERISTICO EN
BANDAS DE OCTAVA

Frecuencias en Hz.

63 125 250 500 1000 2000 4000 dBA

VITRINA FRIGOR. 31 | 41 | 37 | 40 | 42 | 45 | 40 57
CONGELADOR 27 | 38 | 30 | 37 | 40 | 42 | 38 47
CAFETERA 45 | 47 | 5 | 52 | 59 | 57 | 60 58
MOLINILLO 52 | 51 | 64 | 66 | 67 | 70 | 67 75
HORNO 27 | 39 | 41 | 43 | 41 4 | 47 45
e N I I R N R
SPL TOTAL 53 | 52 | 65 | 67 | 6 | 70 | 67 s

Por otro lado, tendremos focos de ruido permanentes con ubicacién fija como es el caso del
pequefio equipo de reproduccién sonora que se instalara en la carpa, que estara habilitada para poner
mesas Yy sillas para servir comida a un maximo de 300 invitados.
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El equipo constara de cuatro altavoces repartidos a lo largo de la carpa, conectados al amplificador
y a su vez al limitador controlador que se ajustara para asegurar el cumplimiento de los niveles de inmision
al exterior en el perimetro de toda la parcela.

El tarado del nivel maximo de emision del equipo de reproduccion sonora que se considerara para
garantizar dichos niveles, podrd asemejarse al espectro caracteristico un establecimiento especial de
hosteleria con mdusica, por lo que cumpliendo con la instruccion técnica n°® 3 del Decreto 6/2012 de
Proteccion contra la Contaminacion Acustica en Andalucia, partimos de un nivel de emisién sonora minimo
de 96 dBA.

Establecimiento especial de hosteleria con musica: Espectro 1, segun la IT.3 punto 2 apartado
d) del Decreto 6/2012.

ESPECTRO BASICO DE EMISION A RUIDO ROSA EN BANDAS DE OCTAVA.

Frecuencias en Hz.

ACTIVIDAD

63 125 250 500 1000 2000 4000 dBA
HOSTELERIA 90 90 96
CON MUSICA 90 90 90 90 90

3. VALORES LIMITES DE INMISION Y TRANSMISION DE NUESTRA ACTIVIDAD.

3.1. NIVELES DE TRANSMISION A LOCALES COLINDANTES.

Tal y como se ha comentado en el apartado A) de este informe, nuestra actividad para eventos y
celebraciones esta aislada de cualquier edificacion al encontrarse en una parcela privada en suelo rustico,
estando las viviendas mas cercanas a unos 250 m, por lo que al no tener nada colindante tan solo es necesario
justificar los niveles de emision al exterior.

3.2.- NIVELES DE INMISION AL EXTERIOR.

De igual modo, como la zonificacién acustica en suelo rustico no se indica en el Decreto 6/2012,
podemos asemejarla a uso industrial.

Con esta consideracion, los valores de inmision de ruido al exterior medidos a 1,5 m del limite de la
parcela no sobrepasaran los 55 dBA, para nuestra actividad, en el horario mas desfavorable (noche en
nuestro caso) y siempre que el N.R.F. sea igual o inferior, cumpliendo con la tabla VII de Art° 29, apartado 1
b) del Reglamento de Proteccion contra la Contaminacién Acustica.
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INDICES DE RUIDO

TIPO DE AREA ACUSTICA
LK,d LK,e LK,n
a | Sectores del territorio con predominio de suelo de uso residencial 55 55 45
b | Sectores del territorio con predominio de suelo de uso industrial. 65 65 55

Sectores del territorio con predominio de suelo de uso recreativo y de

c , 63 63 53
espectaculos.
Sectores del territorio con predominio de suelo de uso caracteristico

d . - . 60 60 50
turistico o de otro uso terciario no contemplado en el tipo c.
Sectores del territorio con predominio de suelo de uso sanitario, docente

e | y cultural que requiera una especial proteccidon contra la contaminacion 50 50 40

acustica.

4.- AISLAMIENTOS TEORICOS EXISTENTES.
La actividad se desarrolla dentro de una gran parcela sin colindantes directos protegidos.
En nuestro caso particular, al tratarse de focos de ruido localizados y puntuales que se encuentran

dentro de nuestra parcela y al aire libre, no se exige ningun aislamiento minimo. No obstante no se podra
superar el nivel de inmision al exterior exigido a 1,5 m del perimetro de nuestra parcela.

5.- JUSTIFICACION DE LOS NIVELES DE INMISION AL EXTERIOR.

Tal y como se ha comentado en el apartado 2 anterior, si consideramos los focos puntuales de la
zona de catering y los focos fijos como el equipo de reproduccién sonora, se justifica que el nivel de presién
sonora que tendremos en las zonas mas cercanas al limite de nuestra parcela siempre estara dentro de los
limites maximos permitidos.

Si Aplicamos la Ley cuadratica inversa, el nivel de presion sonora que tendremos en el punto mas
cercano al perimetro de la parcela, se calcula mediante la siguiente expresién:

Para un coeficiente direccional de 1 (todas las direcciones) sin tener en cuenta cualquier
componente reflejada tenemos que:

SPL,=SPL:—10log (r2)? (dB)
(ri)?
Siendo:
SPL,= nivel de presién sonora a una distancia rien dB.
SPL,= nivel de presién sonora a una distancia r, en dB.

Partiendo de niveles ponderados y teniendo en cuenta que el nivel que nuestra actividad podra
emitir en condiciones normales de funcionamiento a 1,5 m de cualquier foco emisor (maquinaria del catering
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6 altavoz de musica), el nivel de presidon sonora a diferentes distancias (en funcidén de la zona considerada
de la parcela), se obtendran los siguientes valores:

La zona de catering se encuentra a una distancia de unos 80 m del perimetro de la parcela, siendo
la distancia mas desfavorable (zona noroeste).

SPLitoma= 75,0 dBA. (Nivel global de toda la maquinaria empleada en la zona de catering funcionando a la
vez).

SPL,=750-10log _80% =40,5dBA
1,52
El nivel de inmision por el acceso 2 a la parcela, orientacion noroeste, considerada como la mas
desfavorable (a 1,5 m del limite de la parcela) serd de 40,5 dBA, correspondiente a la logistica de
funcionamiento de la maquinaria de catering en horario nocturno, por lo que se cumple con los niveles

maximos permitidos segun la tabla VII del Decreto 6/2012.

Por otro lado tenemos la zona de la carpa, donde se ubican los cuatro altavoces del equipo de
musica.

El altavoz de la carpa mas cercano al perimetro de la parcela se encuentra a una distancia de unos
95 m del perimetro de la parcela, siendo la distancia mas desfavorable (zona este).

SPL1 TOTAL= 96,0 dBA. (Nivel maximo del altavoz mas cercano al perimetro de la parcela).

SPL,=96,0-10log 95° =60 dBA

1,52
El nivel de inmisidn en la orientacion este, considerada como la mas desfavorable (a 1,5 m del limite
de la parcela) sera de 60 dBA, correspondiente al equipo de reproduccién sonora a su nivel de maxima
emision en horario nocturno, por lo que se cumple con los niveles maximos permitidos segun la tabla VIl del
Art® 29 y punto 3 del Art® 30 del Decreto 6/2012, (55 + 5 dBA).
6. CONCLUSIONES.
Los niveles de presion sonora que podra emitir nuestra actividad para eventos funcionando en

condiciones normales, incluso en horario nocturno, no sobrepasaran los niveles de inmisidon maximos
permitidos a 1,5 m del perimetro de la parcela, tal y como se ha justificado en el punto anterior.

No obstante, para la puesta en marcha de la actividad, se valorard mediante ensayo acustico “in
situ” los valores de inmision al exterior, cumpliendo con el Decreto 6/2012, con el objeto de justificar que no
se sobrepasa el limite maximo permitido una vez se tare el limitador a un nivel maximo de emision.

Para que conste, firmo y expido el presente certificado en Alcolea, a veintinueve de noviembre de 2023.

La Arquitecta Técnica

Fdo. Encarnacién Lopez Martin
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5.3 CERTIFICADO DE SEGURIDAD Y SOLIDEZ.

Encarnacién Lépez Martin, arquitecta técnica e ingeniera de edificacion, perteneciente al COAATIE
de Almeria, colegiada n°1171, con NIF 18.112.953-Q, y domicilio profesional en Paseo Pedro Ponce
n°4 de El Ejido (Almeria).

CERTIFICA:

Que, a peticion de Concepcion Dolores Caro Criado, con DNI 27.246.758-S, me he personado en la
finca sita en el poligono 2 parcela 324 en el paraje “El Cortijuelo” de Alcolea (Almeria); la cual se pretende
destinar a actividad recreativa de celebraciones y eventos, para inspeccionarlo y emitir el correspondiente
Certificado de Seguridad y Solidez.

La propiedad tiene la referencia catastral 04007A002003240000DB. Esta finca posee una superficie
total 72.031 m2, dedicada en su mayoria a olivar de regadio y almendros de secano. La propiedad se
beneficia de varios manantiales naturales, asi como de un pozo.

La topografia de la parcela se estructura en varios bancales o paratas a distintos niveles,
descendentes en sentido este - oeste. El acceso a la misma se puede hacer desde la localidad de Alcolea o
desde la misma carretera regional A-348.

Actualmente, dentro de la parcela, existe un cortijo en perfectas condiciones de habitabilidad. El afio
de construccion de esta edificacion data de 1940 segun catastro. Existe también un médulo de aseos que
data de 2018.

La zona ocupada por la actividad comprende zona de banquete y copas (590 m?), zona para catering
(50 m?) y modulo de aseos y vestidor (66.36 m?). En la zona de banquete y copas se instalara eventualmente
una carpa desmontable que ocupa una superficie de 300 m?2.

I. La actividad se encuentra catalogada como Establecimiento de Hosteleria con musica dentro del
epigrafe 111.2.7.b) del Decreto 155/2018, de 31 de julio, por el que se aprueba el Catalogo de
Espectaculos Publicos, Actividades Recreativas y Establecimientos Publicos de Andalucia:

l.a. Segun el Articulo 4: Modalidades de espectaculos publicos y actividades recreativas, estaria
incluida en el apartado a) Permanentes.
I.b. Segun el Articulo 5: Tipos de establecimientos publicos, el establecimiento estaria incluido

en los apartados 1.a) Fijos y 2.b) al aire libre o descubiertos.

Il. Se trata de una actividad calificada por la Ley 7/2007 de Gestion Integrada de la Calidad Ambiental
en el epigrafe 13.32 como restaurante. Quedando sometida a calificacion ambiental conforme al
decreto 297/1995.

Ill. Segun se desprende de la inspeccion ocular realizada, los inmuebles e infraestructuras, salvo vicios
ocultos, reunen las condiciones de seguridad y solidez para la actividad a la que se pretende
destinar.

IV. Cumple con las NN.SS de Planeamiento Municipal y Complementarias en Suelo No Urbanizable de
ambito Provincial de Almeria, con aprobacion Definitiva en 31 de Agosto 1987.

V. El estudio acustico conforme al Decreto 6/2012 de Proteccidon contra la Contaminacion Acustica se
presenta como anexo a este documento.

VI. Se cumple con las especificaciones del Reglamento Electrotécnico de Baja Tension.
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VII. Cumple con el Decreto 293/2009 de 7 de Julio por el que se regulan las normas para la accesibilidad
en las infraestructuras, el urbanismo, la edificacion y el transporte en Andalucia.

VIIl.Cumple con el Cddigo Técnico de la Edificacion en sus documentos basicos de Seguridad en caso de
incendio (DB-SI) y Seguridad de utilizacion y accesibilidad (DB-SUA).

Para que conste, firmo y expido el presente certificado en Alcolea, a veintinueve de noviembre de
2023.

La arquitecta técnica,

Fdo. Encarnacion Lépez Martin.
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5.4 OTROS.

AREA DE CATERING

El area denominada como zona de catering, con una superficie de 50 m?2, esta ubicada al norte, proxima

al acceso 1.

Aqui, la empresa de catering contratada para cada evento desplegara su propia infraestructura para

manipulacién, tratamiento y conservacion de alimentos. Lo cual realizara en sus propios vehiculos
adaptados como cocina en el nimero de éstos que la concesionaria estime, segin el numero de
comensales y el tipo de comida a servir.

Estos vehiculos y sus instalaciones internas cumpliran con la normativa técnico sanitaria.

NORMATIVA TECNICO SANITARIA.
4.7.1.- Reglamento (CE) n° 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de

2004, relativo a la higiene de los productos alimenticios:

4.7.1.1.-. Ambito de aplicacion

« La ACTIVIDAD DE EVENTO GASTRONOMICO Y SOCIAL quedaria englobada como establecimiento
donde se prepara, manipula y se almacena de forma doméstica, productos alimenticios para el
consumo domeéstico privado.

4.7.1.2.-. Requisitos especificos de las salas donde se preparan, tratan, o transforman los productos

alimenticios.

* Las instalaciones se mantendran en buen estado y son de facil limpieza, dadas las caracteristicas de
los mismos, son impermeables, no absorbentes, lavables y no téxicos.

* Impiden la acumulacién de suciedad y la formacién de moho, reducen la condensacién y no facilita el
desprendimiento de particulas.

* Las superficies donde se trabajan los alimentos son facilmente limpiables y desinfectables, siendo de
materiales lisos, lavables, resistentes a la corrosion y no toxicos.

» Se disponen de las instalaciones necesarias para la limpieza, desinfeccién y almacenamiento de los
utensilios de trabajo, instalaciones que son facilmente limpiables, anticorrosivas y disponen de agua
fria y caliente.

4.7.1.3.-. Requisitos del equipo en contacto con los productos alimenticios.

* Se mantendran en perfecto estado de limpieza y en su caso se desinfectaran, con la frecuencia
necesaria para evitar riesgo de contaminacion.

* Las caracteristicas de los mismos, permitiran su facil limpieza y la de su entorno, su desinfeccion y
reduciran al minimo el riesgo de contaminacion.

* Los equipos estan provistos de dispositivos de control para permitir el cumplimiento de la Normativa
alimentaria.

 Cualquier uso de aditivo quimico se realizara siguiendo el protocolo establecido a tal fin.

4.7.1.4.-. Desperdicios

* Los desperdicios de productos alimenticios, los subproductos no comestibles y los residuos se retiran
de las instalaciones hasta los contenedores habilitados a tal fin.
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* Estos contenedores se disponen en una zona especial hasta la recogida por el gestor Autorizado si es
el caso o por la Empresa encargada de retirar el conjunto de residuos organicos, inorganicos, vidrios,
papel-carton y envases.

* Tanto los contenedores como la zona habilitada permiten una facil limpieza y desinfeccion.
4.7.1.5.-. Suministro de agua

* Las instalaciones disponen de agua potable para las necesidades de lavado y limpieza.

* Por lo tanto, hay suministro suficiente de agua para evitar contaminacion en los alimentos.

* El hielo que se pueda utilizar proviene de casa suministradora homologada, o fabricados con agua de
la red municipal.

* El vapor utilizado no contendra ninguna particula que pueda suponer contaminacién sobre el producto
que se aplica.

2.5.1.6.-. Higiene del personal

* Las personas en contacto con los alimentos, iran en perfecto estado de limpieza y llevaran vestimenta
adecuada.

* Queda prohibida el acceso a las zonas de trabajo con los alimentos de toda persona con heridas,
enfermedad cutanea, diarreas y demas enfermedades que puedan afectar a los alimentos.

2.5.1.7.-. Disposiciones aplicables

* No se admitiran alimentos, ingredientes o materias primas que estén contaminados o cabe prever
razonablemente que lo estan.

* El almacenamiento se realiza en dependencias habilitadas que evitan el deterioro progresivo y la
posible contaminacion.

+ Se refrigeraran de forma inmediata aquellos productos que deban conservarse o servirse a bajas
temperaturas.

» La descongelacion se realizard de modo que se reduzcan al minimo el riesgo de multiplicaciéon de
microorganismos patdgenos o la formacion de toxinas.; caso de ser necesario, se drenara el liquido
resultante.

4.7.2.- Real decreto 1021/2022, de 13 de diciembre, por el que se regulan determinados
requisitos en materia de higiene de la produccidon y comercializacion de los productos alimenticios
en establecimientos de comercio al por menor:

4.7.2.1.-. Ambito de aplicacién

* Los articulos 1 y 2 y establecen el objeto, ambito de aplicacién y definiciones del presente R.D.
Establecimiento de comercio al por menor: aquel en el que se lleva a cabo la manipulacion,
preparacion, elaboracion o transformacién de alimentos y su almacenamiento en el punto de venta o
entrega a la persona consumidora final 0 a una colectividad, in situ o a distancia. Se incluyen los
locales ambulantes o provisionales (como carpas, tenderetes y vehiculos de venta ambulante), los
almacenes de apoyo y las instalaciones en las que con caracter principal se realicen operaciones de
venta a la persona consumidora final, asi como establecimientos de restauracion y hosteleria.

4.7.2.2.-. Condiciones de higiene para los establecimientos de comercio al por menor.

« El articulo 4 establece los requisitos de temperatura para los distintos tipos de alimentos.

« El articulo 5 establece las condiciones de congelacién, descongelacion y recongelacion de alimentos.
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» El articulo 6 establece que los establecimientos de comercio al por menor que intervengan en
cualquier fase desde la produccidon hasta la entrega a la persona consumidora final de comidas
preparadas deberan cumplir lo establecido en el articulo 30 del Real Decreto 1086/2020, de 9 de
diciembre, que recoge los requisitos para los establecimientos de comidas preparadas.

* Los articulos 7, 8 y 9 establecen requisitos especificos para distintos grupos de alimentos.

4.7.3.- Real Decreto 1086/2020, de 9 de diciembre, por el que se regulan y flexibilizan
determinadas condiciones de aplicacion de las disposiciones de la Unién Europea en materia de
higiene de la produccién y comercializacion de los productos alimenticios y se regulan actividades
excluidas de su ambito de aplicacion

Articulo 30 Requisitos para los establecimientos de comidas preparadas

1. El fraccionamiento de materias primas, productos intermedios y productos terminados, se realizara en
funcién de las necesidades de trabajo o demanda, de manera que se utilicen las cantidades mas reducidas
posibles destinadas a su inmediata elaboracion, consumo o venta y en condiciones de higiene tales que se
evite toda posible contaminacioén o alteracién de estos.

2. Las comidas preparadas se elaboraran con la menor antelaciéon posible a su consumo, se serviran
para su consumo cuanto antes, a menos que se refrigeren, congelen o se mantengan a una temperatura
superior o igual a 63 °C.

3. Las comidas preparadas refrigeradas se mantendran a una temperatura interna igual o inferior a:
a) 4 °C si su vida util es superior a veinticuatro horas.
b) 8 °C si su vida util es inferior a veinticuatro horas.

4. Las comidas preparadas congeladas se mantendran a una temperatura interna igual o inferior a —18
°C

5. El operador que produzca las comidas preparadas podra establecer temperaturas de conservacion
diferentes de las establecidas en el apartado 3, siempre que demuestre a la autoridad competente que estas
temperaturas estan basadas en evidencias cientificas y que se garantice la seguridad de los productos.

6. Las comidas preparadas destinadas a ser refrigeradas o congeladas se someteran a los
procedimientos adecuados para alcanzar, en el plazo mas breve posible tras su elaboracion, las temperaturas
establecidas en los apartados 3 o0 4 en el centro del producto. En el caso de las comidas preparadas en
caliente, la temperatura en el centro del producto debera disminuir de 60 °C a 10 °C en menos de dos horas.

7. Las comidas preparadas se mantendran a las temperaturas de conservacioén indicadas en los
apartados 2, 3 0 4 hasta su servicio y/o consumo. En su caso, se recalentaran de tal manera que debera
alcanzarse una temperatura de por lo menos 74 °C durante al menos quince segundos en el centro del
alimento, en el término de una hora desde que se han retirado del frigorifico. Podran aplicarse unas
temperaturas de recalentamiento mas bajas siempre que las combinaciones de tiempo/temperatura utilizadas
sean equivalentes, a efectos de destruccion de microorganismos, a la combinacién anteriormente citada.

El alimento recalentado debera llegar a la persona consumidora lo antes posible. Todos los alimentos
recalentados que no se consuman se descartaran y no volveran a calentarse ni se volveran al almacenar.
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8. Deberan disponer de comidas testigo que representen las diferentes comidas preparadas servidas a
las personas consumidoras diariamente, para posibilitar la realizaciéon de los estudios epidemioldgicos que, en
Su caso, sean necesarios, los operadores econdémicos que elaboren o sirvan comidas preparadas:

a) Destinadas a residencias de mayores, centros de dia, comedores escolares, escuelas infantiles,
hospitales, campamentos infantiles u otras colectividades similares.

b) En comedores colectivos (institucionales, de empresa, etc., que tengan un menud comun).
c) Para medios de transporte.

d) Para eventos, cuando esta sea la actividad principal de la empresa.

e) Por encargo para grupos o eventos de mas de 40 personas.

9. Las comidas testigo referidas en el apartado 8 se recogeran en el momento del servicio, en el caso
de que la elaboracion y el servicio sean realizados en el mismo establecimiento. En el caso de que la
elaboracién y el servicio sean realizados en establecimientos diferentes, quien elabora recogera la comida
testigo en el momento mas proximo a su salida del establecimiento y el operador que la sirva, en el momento
del servicio.

10. Las comidas testigo estaran claramente identificadas y fechadas, se conservaran debidamente
protegidas en refrigeracion a una temperatura igual o inferior a 4 °C o en congelaciéon a una temperatura igual
o inferior a —18 °C, durante un minimo de siete dias y la cantidad correspondera a una racién individual de
como minimo de 100 g.

11. Los contenedores para la distribucion de comidas preparadas, asi como las vajillas y cubiertos que
no sean de un solo uso, seran higienizados mediante métodos mecanicos, provistos de un sistema que
asegure su correcta limpieza y desinfeccion u otros equivalentes que sean aceptados por la autoridad
competente.
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Il. PLANOS
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